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Apresentacao

Ao longo dos anos, a Iniciagdo Cientifica no Instituto Centec vem crescendo de
forma sistematica, atraindo interesse tanto do corpo discente quanto do corpo docente.
No ano de 2023, o Il Encontro de Iniciacdo Cientifica das Fatecs recebeu mais de 70
trabalhos, distribuidos entre os quatro eixos: Produgdo Alimenticia, Recursos Naturais,
Controle e Processos Industriais e Meio Ambiente e Saude.

Os resumos publicados neste volume foram selecionados apds passarem por uma
criteriosa avaliacdo realizada por uma comissao cientifica formada por professores
pesquisadores. Trata-se de uma acao do Instituto Centec na direcdo de uma pesquisa
cientifica de qualidade e voltada para a resolucao de problemas praticos do dia-a-dia.

Diante disso, € com muita satisfacdo e honra que as Faculdades de Tecnologia
Centec tornam publico os Anais do Il Encontro Cientifico das Faculdades de Tecnologia

Centec.

Boa leitura a todos!

Prof2 Dr2 Elda Fontinele Tahim
Coordenadora da Pés-graduacao e Pesquisa e do Nucleo de Inovacdo Tecnoldgica do
Instituto CENTEC
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Programacéao simultanea

Dia 16 de outubro

09h00 Solenidade de abertura do evento (hibrido)

Presidente do Centec

10h00 Palestra: Ciéncia, inovacao e opinido publica: os desafios do presente
Palestrante: Cleyton Monte

11h00 O Futuro da Educacéo: tendéncias e desafios na EAD

Palestrante: Igor Paim

Faculdade do
C

Fo tec Tecnologla Centee

13h30 Palestra: Inovacdo Techoldgica: como os games ajudam a educar e transformar

Palestrante: Daniel Gularte

15h30 Palestra: Transformando Comunidades com Inovacgé&o: o caso do Banco
Palmas na economia solidaria (Online)

Palestrante: Joaquim Melo

Dia 17 de outubro
09h00 Solenidade de Langamento do Centec Academy
09h00 Apresentacéo do Centec Academy

Programacao Fatec Cariri

Dia 16 de outubro

08h20 Credenciamento

08h30 Cofee break

09h00 Abertura e Palestra Simultania (Sede)
Local: Sala de videoconferéncia

Dia 17 de outubro

08h00 Palestra: Perspectiva da Pesquisa Cientifica no Cariri Cearense
Palestrante: Prof. Dr. Irwin Rose Alencar de Menezes - URCA

Local: Sala de videoconferéncia

09h00 Intervalo

09h30 Mesa redonda: Avancos da Iniciacdo Cientifica na Fatec Centec Cariri
Participantes:

Prof. Dr. Aureliano de Albuquerque Ribeiro (Tecnologia em Irrigagdo e Drenagem)
Prof. Dr. Erlanio Oliveira de Sousa (Tecnologia em Alimentos)

Prof. Dr. Rildson Melo Fontenele (Tecnologia em Saneamento Ambiental)

Prof. Me. Flavio Murilo de Carvalho Leal (Tecnologia em Manutenc¢éo Industrial)
Local: Sala de videoconferéncia

Dia 18 de outubro
08h00 Apresentacéo oral de trabalhos cientificos
Local: Sala de aulas
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09h30 Intervalo

09h45 - 11h00

Palestra: Salame simbiotico: um produto funcional

Palestrante: Prof. Me. Claudio Gongalves (Coordenador do curso de Tecnologia em Alimentos)
Fatec Sertdo Central

Local: Sala de videoconferéncia

09h45 - 11h00

Palestra: Técnicas de manipulacdo direcionada da Caatinga para producdo de forragem no
Semiarido

Palestrante: Prof. Dr. Jefter Arnon (Techologia em Gestao do Agronegocio) Fatec Sertdo Central
Local: Sala de Aula

09h45 - 11h00

Oficina 01: Fabricacao de bloco ecolégico prensado com terra

Ministrante: Prof. Dr. Aerson Moreira Barreto (Coordenador do Curso de Engenharia Civil) UFCA
Local: UFCA (Campus - Juazeiro do Norte)

09h45 - 11h00

Minicurso 01: A sustentabilidade na sua casa - eficiéncia energética residencial

Ministrante: Samuel Torres Brasil (Eixo Tecnhol6gico de Controle e Processos Industriais) Fatec
Cariri

Local: Sala de Aula

Dia 19 de outubro

08h00 Apresentacédo dos trabalhos cientificos em banner

Local: Primeiro e segundo piso

09h30 Intervalo

09h45 - 11h30

Palestra: Geracéo Fotovoltaica: Energia Limpa e Sustentavel

Palestrante: Prof. Dr. Alan Cassio Queiroz Bezerra Leite (IFCE Juazeiro do Norte)
Local: Sala de videoconferéncia

09h45 - 11h30

Minicurso 02: Cuca alema com geleia de frutas regionais

Palestrante: Profa. Esp. Sinara Gregorio Xenofonte - UNIJUAZEIRO

Local: Laboratério de Panificagéo

09h45 - 11h30

Minicurso 03: Uso de bioinsumos na producgédo agricola

Ministrante: Dr. Ramon Costa - Ematerce, Juazeiro do Norte, CE

Local: Sala de Aula

09h45 - 11h30

Oficina 02: Como atender os Objetivos do Desenvolvimento Sustentavel - ODS na Pratica?
Ministrante: Me. Maria Edilmeire Alves Tavares (Analista de Gestao da Secretaria de
Financas e Planejamento) Prefeitura Municipal do Crato

Local: Sala de Aula

Dia 20 de outubro
08h00 Palestra: A Geodiversidade e a Sustentabilidade
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Palestrante: Profé. Dra. Denise Maria Azevedo Ursulino (CVTec Sao Gongalo)
Local: Sala de videoconferéncia

09h00 Intervalo

09h30 - 10h30

Palestra: Sistema Confea/Crea

Palestrante: Emanuel Maia - Presidente do Crea

Local: Sala de videoconferéncia

10h40 Premiacao dos trabalhos por eixo temético e encerramento

Programacao Fatec Sertdo Central

Dia 16 de outubro

08h20 Credenciamento

Local: Auditério da Fatec Sertdo Central

08h30 Cofee break

09h00 Abertura e Palestra Simultania (Sede)

18h00 Recepcdo da Comunidade Académica

19h00 Solenidade de Abertura Interna (Apresentacdo Cultural)
Secretaria de Cultura Municipal

20h00 Coffee break

20h30 - 22h00

Palestra: PNCF - Programa Nacional de Crédito Fundiario
Prof?. Esp. Maria Alzenira Saldanha Pinheiro

Local: Auditorio da Fatec Sertdo Central

20h30 - 22h00

Oficina 01: Minicurso: Gestao de Pessoas - principal ativo das instituicdes
Ministrante: Prof. Me. José Willamy Ribeiro Marques

22h00 Encerramento

Dia 17 de outubro

07h30 Recepcédo da Comunidade Académica

08h00 - 11h00

Apresentacao de trabalhos de concluséo de curso

Local: Salas de Aula

Responsaveis: Professoras das disciplinas de Estagio Supervisionado
08h00 - 09h00

Palestra: Politicas publicas para as agroindustrias da agricultura familiar
Palestrante: Me. Candido Pereira do Nascimento

Local: Sala de videoconferéncia

08h00 - 09h00

Palestra: Quintais produtivos

Palestrante: Ricardo Vasconcelos (IAC - Instituto Antonio Conselheiro)
Local: Auditorio da Fatec Sertdo Central

Falec

Faculdade do
Tecnologla Centec
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08h20 Cofee break

09h30 - 11h00

Minicurso: Boas praticas apicolas

Palestrante: Prof. Dr. Afonso Odério Nogueira Lima

Local: Sala de videoconferéncia

09h30 - 11h00

Minicurso: Novas tecnologias aplicadas em embalagens para alimentos
Palestrante: Prof?. Esp. Eugénia Emanuele dos Reis Lemos

Local: Auditério da Fatec Sertao Central

11h00 Encerramento

18h00 Recepcdo da Comunidade Académica

18h30 - 22h00

Apresentacao de trabalhos de conclusao de curso

Local: Salas de aula

Responsaveis: Professoras das disciplinas de Estagio Supervisionado
18h30 - 22h00

Oficina: Elaboracdo de p&o sem glaten

Ministrante: Dra. Erivanessa Costa Sousa Sarmento

Local: Planta Piloto de Panificagéo

19h00 - 20h00

Palestra: Papel da matéria organica do solo na sustentabilidade dos agroecossistemas
Palestrante: Prof. Dr. Vitor Abel da Silva Lino

Local: Auditorio da Fatec Sertdo Central

20h00 Cofee break

20h30 - 22h00

Apresentacao de trabalhos cientificos

Local: Banners

Responsaveis: Salas de aula

22h00 Cofee break

Dia 18 de outubro

07h30 Recepcédo da Comunidade Académica

08h00 - 11h00

Apresentacao de trabalhos de concluséo de curso

Local: Salas de Aula

Responsaveis: Professoras das disciplinas de Estagio Supervisionado
08h00 - 09h00

Palestra: Do campo a mesa: Como os defensivos agricolas impactam na sua vida?
Palestrante: Me. Candido Pereira do Nascimento

Local: Auditorio da Fatec Sertdo Central

09h00 Cofee break

09h30 - 11h00

Apresentacao de trabalhos cientificos

Formato: Banners

Local: Salas de aula
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08h00 - 11h00

Oficina: Elaboracdo de chutney para o reaproveitamento de alimentos
Ministrante: Prof. Dr2. Sandra Maria Lopes dos Santos

Local: Planta Piloto de Processamento de Frutos e Hortalicas

11h00 Encerramento

18h00 Recepcédo da Comunidade Académica

18h30 - 22h00

Apresentacao de trabalhos de concluséao de curso

Local: Salas de aula

Responsaveis: Professoras das disciplinas de Estagio Supervisionado
18h30 - 22h00

Minicurso: Fabricacdo Artesanal de Queijos: Tradi¢cdo, Ciéncia e Sabor
Ministrante: Dra. Erivanessa Costa Sousa Sarmento

Local: Planta Piloto de Panificagéo

18h30 - 20h00

Programa Agente Local de Inovagéo (ALI) - SEBRAE Temética: Agronegdcio
Facilitador: Consultor SEBRAE

Local: Sala de Aula

18h30 - 20h00

Programa Agente Local de Inovagéo (ALI) - SEBRAE Temética: Alimentos
Facilitador: Consultor SEBRAE

Local: Sala de Aula

18h30 - 20h00

Programa Agente Local de Inovacéo (ALI) - SEBRAE Tematica: Leite e Derivados
Facilitador: Consultor SEBRAE

Local: Sala de Aula

20h00 Coffee break

22h00 Encerramento

Dia 19 de outubro

07h30 Recepcédo da Comunidade Académica

08h00 - 09h30

Minicurso: Estratégias de irrigacdo com aguas salobras na agricultura

Local: Prof. Dr. Aureliano de Albuquerque Ribeiro (FATEC Cariri)

Local: Sala de aula

08h00 - 09h30

Palestra: Aproveitamento de subprodutos de frutas para elaboracéo de produtos alimenticios
Palestrante: Prof. Dr. Erlanio Oliveira de Sousa (FATEC Cariri)

Local: Auditério da Fatec Sertdo Central

09h30 Coffee break

10h00 - 11h00

Mesa redonda: Discussao sobre a Importancia da Iniciacdo Cientifica no Ensino Superior
Local: Auditorio da Fatec Sertdo Central

11h00 Encerramento

18h00 Recepcédo da Comunidade Académica
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18h30 - 20h00

Palestra: Projeto e layout de instalagdes produtivas
Palestrante: Prof®. Esp. Nayanne Martins de Sousa
Local: Auditério da Fatec Sertdo Central

20h00 Coffee break

20h30 as 22h00 Cases de sucesso: FATEC Sertdo Central
Convidados: Das Chagas e Osvaldina

Local: Auditério da Fatec Sertao Central

20h30 as 22h00 Feira Tecnolégica - FETEC

Local: Salas de aula

Responsaveis: Alunos da Fatec Sertédo Central
22h00 Encerramento

Dia 20 de outubro

07h30 Recepcgado da Comunidade Académica e Palestrantes
08h00 - 09h00

Feira Tecnolégica - FETEC

Local: Salas de aula

Responsaveis: Alunos da Fatec Sertdo Central

09h00 Coffee break

09h30 - 11h00

Mesa redonda: Atuacdo da mulher na agroecologia
Organizacéo: Centros Académicos

Local: Auditério da Fatec Sertdo Central

11h00 Encerramento

18h00 Recepcao da Comunidade Académica

18h30 - 22h00

Feira de Empreendedorismo Tecnoldgico - FETEC
Participacdo: Alunos empreendedores

Organizac&o: Centros Académicos Local: Area de convivéncia
19h00 - 22h00

Momento cultural: MUsica ao vivo

Organizacédo: Centros Académicos
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Sumario

Eixo de producéo alimenticia

APLICACAO DE CHECKLIST EM UM RESTAURANTE DO CARIRI CEARENSE
Lorena Sampaio Ribeiro, Maria Lucyvania Sampaio Ribeiro, Larissa Sampaio Ribeiro, Lailson Sampaio
RIibeiro, ErAnio OlVEIIA 08 SOUSA........coiuuiiiiiiiiiii ettt e ettt e e s bbbt e e s snbb b e eeaesnnbbeeeeesnnneeeas 10

USO DA FERRAMENTA DE QUALIDADE NO SETOR DE HORTIFRUTI DE UM
SUPERMERCADO DE JUAZEIRO DO NORTE-CE PARA ATENUACAO DE PERDAS
Ana Milene da Silva Duarte, Klarice Duarte Silva, Cicera Janayne Ferreira Dias, Erlanio Oliveira de

CARACTERIZACAO FiSICO-QUIMICA DO IOGURTE INDUSTRIALIZADO ADICIONADO DE FARINHA DA
POLPA DA MACAUBA (Acrocomia intumescens)

Cicera Janayne Ferreira Dias, Klarice Duarte Silva, Ana Milene da Silva Duarte, Maria Karine de S& Barreto
Feitosa, Erlanio Oliveira de Sousa, Regina Célia GOMES GArCIa..........cceuiiuieiiiiiiiieie it nin e 12

CARACTERIZACAO FiSICO-QUIMICA DO OLEO FIXO DA POLPA DO PEQUI POR EXTRACAO
ARTESANAL

Victéria Hellen Nicicio Dias Tavares, Skariane Cordeiro da Silva, Talison Batista Gongalves, Francisca
Genegleide Matias, Maria Karine de Sa Barreto Feitosa, Erlanio Oliveira de SouSa........cccccceeeveveivvivieeeeennnn. 13

AVALIA(;AO DO DESPERDICIO NO SETOR DE FRUTAS LEGUMES E VERDURAS EM UM
SUPERMERCADO DE JUAZEIRO DO NORTE-CE

Gislianny Milena Alves Silva, Jaildo Ribeiro Gorgonha, Regina Célia Gomes Garcia, Cicera Gomes
(O 1Y 1o T gL (=R o (=T I o T T U PRSP 14

EFEITO DA APLICACAO DO CHECKLIST NO SETOR DE FRUTAS LEGUMES E VERDURAS
EM UM SUPERMERCADO DE JUAZEIRO DO NORTE-CE

Gislianny Milena Alves Silva, Jaildo Ribeiro Gorgonha, Regina Célia Gomes Garcia, Cicera Gomes
CAVAICANTE B LISDOA. ... .cciueeieiiiee ittt ettt st ettt e bt e s bt e e e eb e e e en e e ebe e e enbe e e anbe e e e reeenes 15

CARACTERIZACAO FISICO-QUIMICA DA POLPA IN NATURA DO FRUTO DO JUAZEIRO

(Ziziphus Joazeiro Mart)
Elineuda Barros Firmino, Clara Pinheiro Pinto, Alessandra Ramos de Jesus Minas, Elijangela Maria de
Alcantara, Cicera Gomes Cavalcante de LiSDOA............cceuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiieee et a e 16

PROPRIEDADE FiSICO-QUIMICA E COMPOSIGAO DE ACIDOS GRAXOS DO OLEO DA SEMENTE DE
Moringa oleifera (MORINGACEAE)

Victéria Hellen Nicacio Dias Tavares, Thaind Gongalves Henrique, Anielle dos Santos Brito, Denise
Magalhdes Azevedo Feitoza, José Jonas Ferreira Viturino, Erlanio Oliveira de Sousa...............ccccvvvveeeeennn. 17

AVALIACAO DOS PARAMETROS FiSICOS QUIMICO DE BISCOITO SALGADO
COMERCIALIZADO EM JUAZEIRO DO NORTE, CE

Clara Pinheiro Pinto, Alessandra Ramos de Jesus Minas, Elineuda Barros Firmino, Welder Cardoso do
Nascimento, Cicera Gomes Cavalcante de LiSDOA......c.cccouiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeee e e 18

SUPERVISAO DA QUALIDADE NO SETOR DA PADARIA EM UMA FABRICA DO ESTADO DO
CEARA

Carlos André Martins de Oliveira, Regina Célia Gomes Garcia, Cicera Raquel Vicente Paulo, Cicera Gomes
CaVvalCaANTE dE LISHO@.......eeiiiiiiiiiiie e e s e e e nres 19

VERIFICACAO SANITARIA DE FEIRA LIVRE EM JUAZEIRO DO NORTE, CE
Edinaldo Alves Martins, Cicera Gomes Cavalcante de Lishda, Regina Célia Gomes Garcia............cccceenn.ee. 20
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AVALIACAO FiSICO-QUIMICA POS-COLHEITA DO FRUTO DA ACEROLA EM DIFERENTES
ESTADIOS DE MATURACAO

Alessandra Ramos de Jesus Minas, Clara Pinheiro Pinto, Elineuda Barros Firmino, Elijangela Maria de
Alcantara, Welder Cardoso do Nascimento, Cicera Gomes Cavalcante de Lisb0a...........cccceevviviieeeiiiiieennns 21

APLICACAO DE FERRAMENTAS DE CONTROLE DE QUALIDADE EM SETOR DE FRIOS EM
SUPERMERCADO DA CIDADE DO CRATO-CEARA

Marta Ferreira Rodrigues, Wellyson Jorney dos Santos Silva, Regina Célia Gomes Garcia, Erlanio Oliveira
de Sousa, Cicera Gomes Cavalcante de Lisbda, Naiza Maria Galdino Cruz...........cccceevieirniieeniiesiieeenieens 22

SUPERVISAO E CONTROLE DE QUALIDADE EM UMA PADARIA DE JUAZEIRO DO NORTE,
CE

Fernanda de Sousa Lima, Wellyson Jorney dos Santos Silva, Regina Célia Gomes Garcia, Cicera Gomes
Cavalcante de Lisbba, Erlanio Oliveira de Sousa, Naiza Maria Galdino Cruz............ccccceeeeeeiiiiiiiiiieieneneeeeennn 23

CARACTERIZACAO FISICO-QUIMICA DE MEL ADIQUIRIDO EM SUPERMERCADO NA
REGIAO DO CARIRI

Francisca Genegleide Matias Batista, Talison Batista Goncalves, Skariane Cordeiro da Silva, Victoria Hellen
Nicacio Dias Tavares, Maria Karine de Sa Barreto Feitosa, Pamela dos Santos Crispim..........cccccceevvevecnnnnns 24

AVALIA(;AO DOS PARAMETROS FISICO-QUIMICOS POS-COLHEITA DE MANGA TOMMY
ATKINS EM DIFERENTES ESTAGIOS DE MATURACAO

Géssica de Aquino Lopes, Paloma Coelho, Maria Karine de Sa Barreto Feitosa, Cicera Gomes Cavalcante
de Lisb6a, Regina CElia GOMES GAICIA......uiiieeeiiieicietiiiitieeeereeee e e s sasstereeereaaeeesesssaarraarreraeessssansnnrrsannneaaeees 25

AVALIACAO DA QUALIDADE FiSICO-QUIMICA DO BISCOITO DOCE DE LEITE MALTADO
Erica Amanda Vieira Santos Sousa, Dayse Lima de Oliveira, Cicera Jacia Martins da Silva, Adriana Barros
de Souza, Daiana de Sa Santos, Cicera Gomes Cavalcante de Lisb0a...........ccccoevviveeiiiiiee i 26

AVALIACAO DE PARAMETROS DE QUALIDADE FiSICO-QUIMICAS DA POLPA CONGELADA
DE UMBU-CAJA (Spondias tuberosa x Spondias mombin)
Eliardo Gongalves do Nascimento Junior, Daiane Silva Mota, Maria Nubia Gomes de Lucena Pereira........ 27

CARACTERIZACAO DE BEBIDA MISTA ELABORADA COM AGUA DE COCO ANAO VERDE (Cocos
nucifera L.) E POLPA DE CAJA.

Skariane Cordeiro da Silva, Victéria Hellen Nicacio Dias Tavares, Dayse Lima de Oliveira, Maria Karine de
Sa Barreto Feitosa, Lacia Emanuele Barros Teixeira Palilot, Cicera Gomes Cavalcante de Lisbéa.............. 28

AVALIACAO DA EVOLUCAO POS COLHEITA DO TOMATE CEREJA EM DIFERENTES
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AVALIACAO DA CONFORMIDADE DAS PROPRIEDADES LEITEIRAS EM QUIXERAMOBIM-CE
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Eixo de recursos naturais
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Célia Maria da Silva, Evandro Fabio da Silva, Mayana Garcias da Silva, Aureliano de Albuquerque
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REVISAO INTEGRATIVA: INTERFERENCIA DO DESMATAMENTO NA QUALIDADE
AMBIENTAL E SOCIAL
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01 41 0=T 1= = N 69
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REUSO DE AGUA: UMA TECNOLOGIA SOCIAL DE BAIXO CUSTO PARA O SEMIARIDO
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APLICACAO DE CHECKLIST EM UM RESTAURANTE DO CARIRI CEARENSE

Lorena Sampaio Ribeiro!, Maria Lucyvania Sampaio Ribeiro?, Larissa Sampaio Ribeiro®, Lailson
Sampaio Ribeiro*, Erlanio Oliveira de Sousa®

IDiscente do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos - FATEC, Juazeiro do Norte-CE, Brasil.
201910102387.lorena@centec.org.br

2Discente do Curso Superior Licenciatura em Matematica, Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e
Tecnologia do Cariri - IFCE, Juazeiro do Norte-CE, Brasil;

3Formanda do Curso Superior de Enfermagem, Universidade Regional do Cariri - URCA, Crato -CE, Brasil
“Formando do Curso Superior de Educacdo Fisica, Universidade Regional do Cariri - URCA, Crato -CE,
Brasil

SProfessor orientador do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos, Faculdade de Tecnologia - FATEC,
Juazeiro do Norte-CE, Brasil

A alimentacéo fora do lar se tornou um habito comum no Brasil devido ao estilo de vida
atual, o que tem aumentado a demanda por servicos de alimentacdo. Com isso, as
organizacbes precisam se destacar melhorando a qualidade dos produtos e servigos
oferecidos, levando em consideracéo a qualidade nutritiva dos alimentos. Dessa forma, o
objetivo desse trabalho foi realizar uma andlise quanto a aplicacdo das boas praticas para
servicos de alimentacdo em um restaurante do Cariri, utilizando uma ferramenta de
qgualidade — o checklist, baseado no Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigco
de Alimentacao e na Lista de Verificacdo das Boas Praticas de Fabricacéo utilizados em
Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos da RDC 275/2002 e RDC n°
216/2004 da ANVISA. Para cada item houve duas opc¢Oes de resposta: "Conforme",
quando o item especificado foi atendido e “Nao Conforme", quando o item n&o foi
atendido. A aplicacdo ocorreu em dois momentos: agosto e novembro de 2022. Assim, foi
possivel verificar o percentual de adequacédo em relacdo a legislagdo em vigor e propor
acOes exatas para reduzir e eliminar os riscos que poderiam comprometer a qualidade
dos alimentos e a saude dos consumidores. As corre¢des resultaram em um aumento
percentual dos itens em conformidade e uma reducéo dos itens ndo conformes. Os dados
obtidos permitiram inferir um maior percentual de adequacdo nas duas aplicagbes, com
melhorias especialmente na higiene dos utensilios, além de uma melhoria consideravel na
exposicdo de areas e vendas. Conclui-se que, as boas préticas estdo inter-relacionadas
com a garantia da qualidade higiénico sanitaria do produto final, portanto, correcées foram
necessérias para que o setor melhorasse a qualidade conforme a legislacdo. Os
resultados obtidos permitiram mudancas relevantes no restaurante, destacando a
Importancia da presenca de profissionais em controle de qualidade nas empresas do setor
alimenticio para manter rotinas e planos de a¢des consistentes.

Palavras-chaves: Restaurante; controle da qualidade; lista de verificacao.

10


mailto:201910102387.lorena@centec.org.br

"0
== 8 ! e -
(J@ Il ENCIFAT  Centec @starA
ENCONTRO CIENTIFICO DAS FACULDADES cdisiet ——
U DE TECNOLOGIA CENTEC Fatec & Falec &

USO DA FERRAMENTA DE QUALIDADE NO SETOR DE HORTIFRUTI DE UM
SUPERMERCADO DE JUAZEIRO DO NORTE-CE PARA ATENUACAO DE PERDAS

Ana Milene da Silva Duarte?, Klarice Duarte Silva?, Cicera Janayne Ferreira Dias®, Erlanio Oliveira de
Sousa*

IDiscente do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos - FATEC, Juazeiro do Norte-CE, Brasil.
202010102748.ana@centec.org.br

23Discente do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos - FATEC, Juazeiro do Norte-CE, Brasil;
“Professor orientador do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos, Faculdade de Tecnologia - FATEC,
Juazeiro do Norte-CE, Brasil

Para que uma empresa tenha um éxodo no mercado é importante que mantenha uma boa
qualidade em todos os setores, oferecendo produtos de boa qualidade e que nao
apresentam riscos a saude dos consumidores. Nesse estudo foram aplicadas ferramentas
da qualidade no setor de hortifrati em um supermercado em Juazeiro do Norte-CE, com o
objetivo de analisar os produtos que entram e saem do estabelecimento, tornando
possivel atenuar as perdas e consequentemente 0s prejuizos gerados. Os dados
levantados foram usados para elaboracdo de um Diagrama de Pareto para facilitar a
identificacdo dos produtos mais prejudicados e Brainstorming para analisar e buscar os
principais motivos que levaram as perdas. Com a aplicacdo adequada das ferramentas
comprovou-se que o manuseio dos clientes e produtos muito maduros originaram as
principais causas que levaram as perdas. Conclui-se os prejuizos foram equivalentes a
16,6% do lucro total da empresa, sendo banana e manga os produtos com maiores
percentuais de percas. Para haver uma reducdo dessas perdas € importante conscientizar
os clientes de forma que facilite a identificacdo da percepc¢éo ideal da maturagédo dos
produtos, para que evite a danificacdo dos mesmos, e um padrdo de maturacéo
determinada pela loja para que nao corra o risco de grande parte dos produtos estarem
maduros demais ja no recebimento.

Palavras-chaves: Frutas, Legumes e Verduras; controle da qualidade; desperdicio.
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CARACTERIZACAO FiSICO-QUIMICA DO IOGURTE INDUSTRIALIZADO ADICIONADO DE
FARINHA DA POLPA DA MACAUBA (Acrocomia intumescens)
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IDiscente do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos - FATEC, Juazeiro do Norte-CE, Brasil.
202010102731.cicera@centec.org.br
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Os produtos lacteos sdo uma importante fonte de nutrientes necessarios para o bom
funcionamento do corpo humano, por esse motivo o iogurte vem sendo incorporado a
rotina diaria por ser um alimento pratico, facil de consumir, nutritivo e multifuncional,
principalmente quando adicionado de ingredientes bioativos. Assim, com 0 mercado
consumidor em alta, surgiu a necessidade de ingredientes adicionais como frutas e
alimentos naturais, que contribuem para a aceitacdo do produto final e o torna uma
refeicdo mais nutritiva. Diante dessa importancia, o objetivo deste trabalho foi caracterizar
as propriedades fisico-quimicas do iogurte natural enriquecido com diferentes
concentragdes de farinha da polpa de Acrocomia intumescens (macauba), uma fruta tipica
da regido do Cariri Cearense. Foram elaboradas as concentracfes de 0, 5, 10 e 15% de
iogurte industrializado adicionado de farinha. Os resultados obtidos para a formula
controle “padrédo” mostrou umidade de 78,44%, carboidratos de 14,38%, lipideos de
4,35%, proteinas de 1,52%, cinzas de 1,31%, pH de 3,96, acidez de 0,93%, minerais
(fésforo 2,32 e calcio 670,51 mg/100g) e valor energético total de 182,31 Kcal/100g. Na
analise das formulac¢des enriquecidas com a farinha foram encontrados os seguintes
valores: umidade (72,99 a 75,84%), carboidratos (16,30 a 17,15%), lipideos (4,53 a
4,93%), proteina (2,34 a 4,12%), cinzas (0,99 a 1,05%), pH (4,04 a 4,26), acidez (1,09 a
1,10%), minerais (fésforo 2,36 a 2,65 mg/100g e célcio 691,40 a 700,51 mg/100g) e valor
energético total (196,06 a 218,50 Kcal/100g). Os resultados indicam que a farinha da
polpa da macauba pode ser utilizada como ingrediente enriquecedor de iogurtes, pois
contribui com as propriedades nutricionais, favorecendo assim o aumento significativo das
proteinas e também do calcio. Assim € uma alternativa vidvel para agregar valor ao
produto e fruto, proporcionando uma alternativa nutritiva a alimentacdo e contribuir para o
desenvolvimento de novos produtos alimenticios.

Palavras-chave: Acrocomia intumescens, produtos lacteos, qualidade fisico-quimicas,
valor energético total.

Instituicdo Financiadora: FUNCAP

12


mailto:202010102731.cicera@centec.org.br

"0
== 8 ! e -
(J@ Il ENCIFAT  Centec @starA
ENCONTRO CIENTIFICO DAS FACULDADES cdisiet ——
U DE TECNOLOGIA CENTEC Fatec & Falec &

CARACTERIZACAO FI'SICO—QUI'MICAN DO OLEO FIXO DA POLPA DO PEQUI POR
EXTRACAO ARTESANAL
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A producdo de Caryocar coriaceum (pequi) vem crescendo e esse tipo de atividade é
muito importante para as comunidades tradicionais. Boa parte da producdo e destinada
principalmente para a fabricacdo do 6leo da polpa. A polpa é oleaginosa, farinacea e tem
consisténcia pastosa, apresenta coloracdo variando do amarelo-creme ao amarelo-
intenso e, algumas vezes, alaranjada. O objetivo deste trabalho foi analisar alteragdes
fisico-quimicas ocorridas no o6leo fixo da polpa do pequi obtido através da extracao
artesanal. O 0leo fixo obtido em feira livre no mercado de Juazeiro do Norte-CE sendo
extraido artesanalmente. As analises fisico-quimicas do 6leo fixo foram para os seguintes
parametros: umidade, pH, densidade relativa, acidez titulavel, e teste de saponificacdo e
teste de iodo, indice de peréxido e determinacdo de impurezas. Os resultados das
analises fisico-quimica indicaram os seguintes valores: pH (5,60), acidez (0,69%), indice
de peroxido (55,63 meqg/kg), umidade (0,65%), densidade relativa (0,91) e determinacgao
de impurezas (4,02%). As propriedades observadas atraves das andlises fisico-quimicas
indicam que o Oleo nao teve alteracdes relevantes em termos hidroliticos, no entanto, o
alto indice de peroxido pode inferir que o0 processo de extracdo artesanal provocou
alteracdes oxidativas e consequentemente alteracdo na qualidade quimica do 6leo.

Palavras-chaves: Caryocar coriaceum; propriedades fisico-quimicas; qualidade quimica.

Instituicdo Financiadora: FUNCAP.
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AVALIACAO DO DESPERDICIO NO SETOR DE FRUTAS LEGUMES E VERDURAS EM UM
SUPERMERCADO DE JUAZEIRO DO NORTE-CE

Gislianny Milena Alves Silva', Jaildo Ribeiro Gorgonha?, Regina Célia Gomes Garcia® Cicera
Gomes Cavalcante de Lisbda*
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O setor de frutas, legumes e verduras, chamado de FLV nos atacadistas e varejistas, tem
um papel importante nas receitas das empresas. Ao longo dos anos, tem aumentado a
demanda de consumidores que buscam essa alternativa de canal de distribuicéo,
competindo diretamente com feiras livres e outros canais. Um dos principais desafios dos
supermercados é garantir que seus clientes tenham na area de venda, produtos de
gualidade, com a armazenagem correta, evitando que sofra avarias antes mesmo de ir
para as bancas de exposi¢cdo. O presente trabalho teve como objetivo avaliar e quantificar
o desperdicio de frutas, legumes e verduras. O estudo foi realizado em um supermercado
no municipio de Juazeiro do Norte - CE. No setor, foi feito o acompanhamento durante 90
dias de comercializacdo desses produtos e avaliado o descarte, quantificado através do
peso por quilos na quebra mensal. Para verificar possiveis perdas foram realizadas
pesagens diarias e anotadas em planilhas contabilizando as percas existentes em cada
dia. Em relagdo ao descarte de verduras no setor de FLV verificou-se que o coentro,
cebolinha e alfaces foram contabilizados com maior perda, devido a manipulacao
incorreta, danos fisicos e longo tempo de armazenamento além da pouca procura. A erva
cidreira, hortela e couve manteiga se destacaram apresentando menor perca, devido a
alta procura. Em relacdo ao desperdicio e avarias de frutas e legumes, destaca-se a
batata inglesa com 171,870 kg em abril, tomate longa vida 156,00 kg em abril e a
melancia 167,800 kg em fevereiro com alto indice de perdas, devido ao armazenamento e
exposicao incorretos. Durante o periodo avaliado, destacaram-se com menor perda a
batata doce 23,00 kg no més de abiril, repolho verde 39,900 kg em abril e meldo japonés
44,220 kg em abril devido a alta procura verificada p6s a acdo de degustacdo. Para
reduzir essas perdas, foi realizada orienta¢cées aos colaboradores a fim de melhorar a
manipulacdo, além de buscar possiveis acordos com fornecedores evitando o
recebimento de produtos com sujidades e outras avarias, auxiliando assim na redugéo
das perdas no setor.

Palavras-chaves: Hortifrati; perdas; manipulacéo.
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EFEITO DA APLICACAO DO CHECKLIST NO SETOR DE FRUTAS LEGUMES E VERDURAS
EM UM SUPERMERCADO DE JUAZEIRO DO NORTE-CE
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As frutas, legumes e verduras - FLV sdo suscetiveis a perda de qualidade como
envelhecimento e degradacdo a partir do momento que s&o colhidos, portanto o
transporte e 0 manuseio inadequado podem diminuir a durabilidade do alimento. Na area
de producéo do FLV, a higienizacao das frutas, legumes e verduras € um procedimento
muito importante na prevencdo da contaminacdo do alimento, no ponto de venda o
hortifrati, deve ser tratado seguindo normas de toda a cadeia de producao e higienizacao.
O presente trabalho teve como objetivo identificar e avaliar as conformidades e néao
conformidades de frutas, legumes e verduras através da aplicacdo da lista de verificacao
(checklist). O estudo foi realizado em um supermercado no municipio de Juazeiro do
Norte - CE. Foi aplicado o checklist para avaliar a qualidade dos produtos por blocos no
periodo de 3 meses de comercializacdo, obtendo o porcentual de conformidades e néo
conformidades dos mesmos. Apds o uso da ferramenta, verificou-se que houve um
aumento percentual de 88% para 92% na segunda aplicac&o resultando, 91% na terceira
aplicacao dos itens em conformidades e reducéo dos itens de ndo conformidades de 12%
na primeira aplicacdo para 8% na segunda e 9% na terceira aplicacdo, com destaque
para os blocos limpeza interna de 73% em fevereiro para 100% em marco e 98% em abiril,
0 descarte 0s quais apresentaram aumento nas conformidades de 83% no més de
fevereiro para 95,5% em marco resultando em 100% em abril, sendo esses os resultados
ao longo dos meses de estudos. Esse fato foi devido a conscientizagcado por parte dos
manipuladores, pois 0s mesmos passaram aplicar de foram mais incisivas as boas
praticas exigidas. Diante do exposto foi possivel concluir que o efeito da aplicagdo do
checklist foi eficiente e que a ferramenta foi importante e necessaria para que o setor de
FLV melhorasse no controle de qualidade, o que possibilitou um direcionamento para o
caminho mais assertivo na tomada de decisGes em busca de oferecer um produto de alta
qualidade.

Palavras-chaves: Hortifrati; controle de qualidade; checklist.
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CARACTERIZACAO FISICO-QUIMICA DA POLPA IN NATURA DO FRUTO DO JUAZEIRO
(Ziziphus joazeiro MART)
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O Juazeiro (Ziziphus joazeiro mart), conhecido popularmente como jua é uma planta tipica
do Nordeste brasileiro. Os frutos sdo uma drupa globosa, de casca fina de cor amarelada
com rajas esverdeadas e polpa de sabor acidulado com semente preta e com elevado
teor de vitamina C. Os frutos do jua sdo consumidos in natura ou processados como doce,
geleias e outros. Esse trabalho teve como objetivo determinar as caracteristicas fisicas e
fisico-quimicas da polpa in natura do juazeiro. A pesquisa foi desenvolvida no laboratorio
de analises fisico quimica - LAFIQ, da Faculdade de Tecnologia FATEC-CARIRI, em
Juazeiro do Norte, Ce, de acordo com as metodologias descritas pelo Instituto Adolfo Lutz,
as analises foram realizados em triplicada e representadas pelas seguintes
determinacdes: umidade, acidez, pH, sdlidos soluveis totais, cinzas, agucares redutores,
proteinas e vitamina C. Apds as analises foram encontrados 0s seguintes resultados:
umidades 72,17%, acidez 2,80%, pH 6,3, solidos sollveis totais 17,7 ° Brix, ferro 0,1450
mg/100g, fosforo 0,60mg/100g, calcio 152,27mg/100g, acUcares redutores 14,14% e
vitamina C 3,51mg/100g. Diante dos resultados verificou-se que a polpa do jua tem um
elevado teor de frutose comprovado pelo teor de sélidos soluveis, o qual comprova o
sabor adocicado da fruta, essa caracteristica € justificada pela baixa acidez verificada e
com elevado valor de pH. Verificou-se também que a polpa do juazeiro apresentou teor de
vitamina C em sua composi¢édo, bem como um elevado teor calcio. Diante dos resultados
obtidos, conclui-se que a polpa do fruto apresentou potencial para ser inserido na
alimentacdo humana, como fonte de nutrientes, bem como mostrou-se apropriado para
ser utilizado em processamentos, como doces, geleias, entre outros, contribuindo assim
para um melhor aproveitamento do fruto.

Palavras-chave: Ziziphus joazeiro mart.; analise quimica; polpa de fruta.
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PROPRIEDADE FiSICO-QUIMICA E COMPOSICAO DE ACIDOS GRAXOS DO OLEO DA
SEMENTE DE Moringa oleifera (MORINGACEAE)
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Norte-CE, Brasil

Moringa oleifera (Moringaceae), conhecida como “moringa”, € uma espécie cujas
sementes contém uma quantidade relevante de Oleo fixo com composicdo de acidos
graxos importantes devido suas propriedades farmacolégicas. Possui qualidades
nutricionais, acdo medicinal e coagulantes no processo de tratamento de agua, pois
contém polissacarideos com potente capacidade de aglutinacdo. O 6leo da semente
pode ser usado na alimentacdo, para fabricar sabonetes, além de ser utilizado como
combustivel. Este trabalho teve como objetivo a caracterizacdo fisico-quimica e
composicdo de acidos graxos do Oleo da semente de moringa, analisando a qualidade
guimica do 6leo. As andlises fisico-quimicas seguiram a metodologia descrita em Adolfo
Lutz para os seguintes parametros: umidade, acidez, pH, densidade relativa, indice de
peréxido e indice de refracdo que possibilitaram a verificagdo da estabilidade e qualidade
guimica do 6leo. Na composicao quimica do 6leo fixo, observou-se perfil predominante de
acidos graxos insaturados (78,26%) em relacdo aos acidos graxos saturados (17,34%).
Acido palmitico (5,88%), acido beénico (4,27%), acido estearico (4,17%) e acido oleico
(74,15%) foram os principais constituintes identificados no oOleo fixo. Os resultados
indicam que os Oleos fixos obtidos a partir da semente de moringa possuem uma alta
concentracdo de acidos graxos insaturados, com destaque para o acido oleico, com maior
porcentagem observada no estudo.

Palavras-chave: Moringa oleifera; propriedades fisico-quimicas; qualidade quimica.
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Biscoito € um produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de massa
preparada com farinhas, amidos, féculas, fermentadas ou néo, e outras substancias
alimenticias. O biscoito salgado utilizado para as analises teve origem no ano de 1963 na
Venezuela, desenvolvido e industrializado no mercado como o primeiro biscoito salgado
comercializado em embalagens simples conhecida como (syngle park) contendo trés
unidades. As andlises foram realizadas no laboratério de andlise fisico-quimico na
Faculdade de Tecnologia FATEC Cariri do municipio de Juazeiro do Norte, Ce. As
amostras foram adquiridas em um comércio local e submetidas as seguintes analises de
acordo com as metodologias descrita pelo instituto Adolfo Lutz, as analises foram realizadas
em triplicada e representada pelas seguintes determinacdes: umidade, cinzas, calcio,
lipidios, proteinas, acidez, pH, sélidos soluveis totais, acucares redutores, acucares nao
redutores, vitamina C. ApOs as analises foram encontrados 0s seguintes resultados
umidade 4,5179% cinzas 1,9838% calcio 0,444mg/100g, lipidios 8,6086%, proteinas
10,7032%, acucares redutores 6,2029%, acucares ndo redutores 13,4027%, acidez
5,1780% sodlidos soluveis 1,5°Brix, vitamina C 17,5635mg/100g, pH 6,9, as analises de
ferro e fésforo foram feitas de acordo com o método AOAC com 0s seguintes resultados:
ferro 0,3207mg/100g e fosforo 3,2873mg/100g. As analises apresentam conformidade
com a resolucdo numero 12 de 1978 da Anvisa e 0s valores correspondem com o roétulo
do produto que traz os seguintes numeros: proteinas 2,09, acucares totais 1,99, gorduras
totais 4,2g. Observou-se que o biscoito tem um alto teor de gorduras e acucares e baixa
concentracdo de proteinas, vitaminas e sais minerais.

Palavras-chaves: Biscoitos; determinacdes fisico-quimicas; nutricao.
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A deficiéncia de ferramentas gerenciais é percebida no setor de panificacdo e, para
continuar se desenvolvendo e abater a concorréncia, faz-se necessario estabelecer
métodos de controle de gestdo para apoiar acdes estratégicas de crescimento. Este
trabalho teve como objetivo avaliar as Boa Praticas de Fabricacdo por meio do uso do
checklist no setor da padaria em uma fabrica no Estado do Ceara. Utilizou-se um software
denominado food Checker para coleta dos dados, que avalia os resultados de acordo com
a Resolucado RDC 216/2004. A aplicacéo do checklist foi realizada em 3 etapas a cada 30
dias, totalizando 90 dias. O local de analise foi no setor da padaria de uma fabrica de
alimentos da cidade de Juazeiro do Norte. Em que, nos 30 dias iniciais (I) realizou-se uma
aplicacéo diagnéstica, depois com mais 30 dias (M) realizou uma analise de verificagédo e
nos 30 dias finais (F) outra aplicacédo de verificacdo. Deste modo, obteve os seguintes
resultados em porcentagem para cada etapa realizada dos blocos conformes
respectivamente: edificacdo e equipamentos | = 66, M = 80% e F = 82%; armazenamento
e transporte | = 80%, M = 80% e F = 80%; manipuladores | = 86%, M = 86% e F = 86%;
documentacgéo e registro | = 93%, M = 100% e F = 100%,; preparagao do alimento | =
96%, M = 96% e F = 100% e matérias-primas e embalagens | = 100%, M = 93% e F =
100%. Na primeira aplicacdo (l), o setor ficou classificado como bom 89%, na segunda
aplicagdo (M) aumentou sua porcentagem de conformidades sendo classificado como
excelente 92% e na terceira aplicacdo (F) permaneceu classificado em excelente com
94%. Em suma, a ferramenta utilizada para verificar o controle de qualidade do setor da
padaria, pode mostrar bons resultados e foi de fundamental importancia para conseguir
identificar as ndo conformidades presentes no setor e garantir as condicdes higiénicos-
sanitarias do produto acabado, como também provar que uma ferramenta simples e de
facil aplicacdo pode ser utilizada e obter grande e importante resultados em uma fabrica
de alimentos.

Palavras-chaves: Checklist; ferramenta da qualidade; qualidade; panificacéo.
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VERIFICACAO SANITARIA DE FEIRA LIVRE EM JUAZEIRO DO NORTE - CE

Edinaldo Alves Martins?, Cicera Gomes Cavalcante de Lisb6a?, Regina Célia Gomes Garcia®
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2Professora orientadora do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos Faculdade de Tecnologia - FATEC,
Juazeiro do Norte, CE

3Professora orientadora do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos Faculdade de Tecnologia - FATEC,
Juazeiro do Norte, CE

As feiras livres sdo bastantes populares e geram muitos empregos movimentando a
economia local devido a grande variedade de produtos ofertados e os precos mais
convidativos, entretanto elas podem representar uma fonte critica de contaminacao de
doencas transmitidas por alimentos ou DTA’S para a populacdo. Sendo assim, se faz
necessario supervisionar as condi¢cdes do local referente a questao sanitéria por meio das
Boas Praticas de Fabricacdo ou BPF'S. O objetivo do trabalho foi a verificacdo das
condi¢bes sanitarias de uma feira livre em Juazeiro Do Norte-CE, o trabalho foi elaborado
através de uma revisao bibliografica e com base numa visita técnica na feira, foi realizada
uma pesquisa observacional com base na legislagdo da RDC 216, de toda a feira e
depois dos boxes das carnes, especificadamente referente a parte dos documentos
sanitarios. Os resultados foram divididos em 2 etapas: A primeira em relagdo a um
levantamento de visdo geral da feira, onde foi observada muitas irregularidades como
presenca de lixo e animais como gatos e cachorros préximo ao processamento, cagamba
geral da feira transbordando de lixo e destampada e banheiro geral sem material de
higiene e cartaz informativo de correta limpeza das maos naquele momento. Na segunda
etapa, foi observado a acdo dos manipuladores nos boxes de carne e verificou-se que os
mesmos possuiam consciéncia maior sobre higiene pessoal, das paredes, chdo e
equipamentos além de ter um caixa para manuseio de dinheiro ao contrario dos dois
boxes menores verificado em uma visdo geral, que existe muita desinformac¢cédo quanto a
legislacdo sanitaria e das boas praticas de fabricacdo além dos documentos obrigatorios,
onde ao padronizar os procedimentos operacionais padrédo se evita 0 procedimento
errado, conhecidos como POPS, além do MBP que € o manual de boas praticas de
manipulagédo que registra toda manipulacdo realizada de forma higiénica bem como a
eliminacdo de fonte de contaminacdo além da falta de treinamentos, mostrando que
esses locais apresentavam indices de desorganizacdo, falta de higiene e falta de boas
praticas de manipulacdo, comprometendo assim a seguranca e qualidade dos produtos
comercializados . Como conclusdo do trabalho realizado tem-se que se faz necessério e
imprescindivel um trabalho mais eficaz por parte da vigilancia sanitaria municipal em
especial no tocante a conscientizacdo de manipuladores através de trabalho educativo,
pois a analise feita na feira livre, mostrou deficiéncia no requisito qualidade higiénico-
sanitaria.

Palavras-chaves: Feira Livre; Legislacdo; DTA'S; Boas Praticas de Fabricacao.
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AVALIACAO FiSICO-QUIMICA POS-COLHEITA DO FRUTO DA ACEROLA EM DIFERENTES
ESTADIOS DE MATURACAO
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Maria de Alcantara®, Welder Cardoso® Cicera Gomes Cavalcante de Lisbda®
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A acerola é bastante adaptavel aos mais diversos climas, e pode ser encontrada em
varias regides do planeta, sendo uma drupa de tamanho e forma e peso variavel. O
objetivo desse estudo foi avaliar quanto aos parametros fisicos e fisico-quimicos dos
frutos de acerola em diferentes estadios de maturacdo. As analises foram realizadas no
laboratorio de andlise fisico-quimico, LAFIQ, na Faculdade de Tecnologia Centec Cariri —
FATEC Cariri, no municipio de Juazeiro do Norte — CE. Foram selecionadas amostras
uniformes e com qualidades. Apés a selecdo dos frutos, os mesmos foram classificados
em trés estadios de maturacao: verde, de vez e maduro. Os frutos de acerola foram
higienizados a fim de eliminar sujeiras provenientes da comercializacdo. As analises
fisicas realizadas foram: o peso, os diametros transversal e longitudinal, e o pH.
Posteriormente as acerolas foram analisadas fisicoquimicamente, através da acidez total
titulavel e sdlidos soluveis totais (° Brix), seguindo a metodologia do Instituto Adolfo Lutz.
Os resultados obtidos em relacdo as analises fisicas, apresentaram aumento consideravel
de peso entre os frutos verde (2,7556 g) de vez (5,410 g), maduro (8,7056 g) o diametro
transversal do fruto verde foi de 15,75 para 25,96 mm no maduro e o longitudinal foi 17,23
mm no verde para 25,32 mm quando maduro. O pH se manteve estavel com valor de 3
nos trés estagios de maturacdo. Em relacdo as andlises fisico-quimicas, o parametro da
Acidez, apresentou reducado no valor entre os estagios de maturacéo, sendo de 24,6914%
para o maduro e os solidos sollveis totais aumentou de 5,7°Brix para 7,8°Brix com o
avanco da maturacdo, mesmo apresentando alto indice de acidez, esse resultado €
comprovado devido ao fruto ser fonte de vitamina C (acido citrico). As analises fisicas
demonstraram um aumento significativo de tamanho e peso, com o avanc¢o da maturagao
e um elevado percentual de acidez para o maduro, classificando a acerola como uma
fruta &cida.

Palavras-chaves: Acerola; maturacdo; pés-colheita.
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APLICACAO DE FERRAMENTAS DE CONTROLE DE QUALIDADE EM SETOR DE FRIOS EM
SUPERMERCADO DA CIDADE DO CRATO-CEARA

Marta Ferreira Rodrigues?, Wellyson Jorney dos Santos Silva?, Regina Célia Gomes Garcia®,
Erlanio Oliveira de Sousa*, Cicera Gomes Cavalcante de Lisboa®, Naiza Maria Galdino Cruz®
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3Professor orientador do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos, Faculdade de Tecnologia - FATEC,
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Norte-CE, Brasil;

%Docente do Curso Técnico em Gastronomia, Centro Vocacional Técnico - CVTEC, Crato-CE, Brasil.

Nos servigcos de alimentac&do, os supermercados vém avancando, levando a um setor
primordial de compras e vendas de produtos alimenticios. A conservacéo por meio do frio
(refrigerac@o/congelamento) € um dos métodos mais utilizados para a conservagdo dos
alimentos, sejam alimentos de origem animal ou vegetal, porque inibe ou retarda a
multiplicacdo dos microrganismos, além de retardar também as reacdes quimicas e
enzimaticas. Uma ferramenta utilizada tanto para implantar como para avaliar as boas
praticas de fabricacdo (BPF). O objetivo deste trabalho foi avaliar o controle de qualidade
no setor de frios em um supermercado da cidade do Crato - CE. Durante a avaliacao
foram realizadas atividades referentes ao controle de qualidade e a higiene nos processos
de manipulacdo buscando avaliar o setor dos frios, dentre elas: Vistoria interna dos
setores; verificacdo de temperatura; verificacdo de validade e datas criticas; recebimento
dos frios e aplicacdo do checklist. As conformidades e ndo conformidades do setor de
frios foram analisadas e avaliadas usando como recurso a lista de verificagdo (checkilist).
Os resultados obtidos das aplicacGes da lista de verificagdo foram positivos e convertidos
em porcentagens, assim, foi realizado uma comparagdo para se obter o més que
apresentou o melhor desempenho. Os resultados do setor de frios, podem ser
considerados de 6timo grau de conformidade, sendo os s percentuais variando entre 82%
(marcgo), 85% (abril) e 88% (maio), observa-se um aumento consideravel. Por meio das
vistorias internas e o checklist, foi possivel identificar os problemas existentes no setor,
com objetivo de buscar as melhores solucdes. A avaliacdo pode concluir que resultados
obtidos apresentaram boas condi¢cdes higiénico-sanitarias no setor frios, no entanto,
percebe-se que alguns itens precisaram ser melhorados.

Palavras-chaves: Controle de qualidade, lista de verificacdo, conservacéo de alimentos.

22


mailto:202110102960.pedro@centec.org.br

"0
o o ! W -
@@ Il ENCIFAT  Centec @starA
ENCONTRO CIENTIFICO DAS FACULDADES ordiido g rcucsdsds
U DE TECNOLOGIA CENTEC Fatec & Falec &S

SUPERVISAO E CONTROLE DE QUALIDADE EM UMA PADARIA DE JUAZEIRO DO NORTE-
CE
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Cicera Gomes Cavalcante de Lisboa*, Erlanio Oliveira de Sousa®, Naiza Maria Galdino Cruz®
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“Docente do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos, Faculdade de Tecnologia - FATEC, Juazeiro do
Norte-CE, Brasil;
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As padarias ou panificadoras sdo empresas que produzem e vendem paes e produtos de
confeitaria. Vantagens na implantacdo das Boas Praticas de Fabricacdo vao além da
garantia da qualidade e inocuidade do produto final e seguranca a saude publica. O
objetivo do trabalho foi abordar sobre a importancia da supervisao e controle de qualidade
em uma padaria de Juazeiro do Norte, CE. A avaliagdo focou no acompanhamento
supervisionado da atuacdo dos manipuladores com os alimentos a fim de identificar e
corrigir as ndo conformidades, assegurando o controle de qualidade e principalmente a
evolucdo da empresa na producdo de um alimento seguro, sendo realizado atividades
como: controle de recebimento; aplicacdo de checklist; controle de qualidade e validade
dos produtos armazenados. Os dados da aplicacdo do checklist para analise de
parametros que se classificam como conformes e nédo conformes foram transformados
assim, em graus de percentuais durante os meses de fevereiro, marco, abril e maio.
PoOde-se observar a progressao no primeiro parametro analisado referente a edificagbes e
equipamentos, onde o primeiro més partiu de 68% para 81% de conformidade. Na
higienizagdo de instalacdes e equipamentos, no setor de recebimento e armazenamento
foram encontradas inconformidades como local sujo, desorganizado e falta de uma
limpeza de forma rotineira, gerando entdo 18% de conformidade. Referente ao controle de
pragas e vetores resultou incialmente em dados nada satisfatorios. O manejo dos
residuos, foi analisado um grau de conformidade de 67%, jA em marco ocorreu uma
gueda nesse resultado. No ultimo tépico analisado a empresa ndo tinha nenhum controle
ou critérios na avaliacdo e selecao de fornecedores. Ao reavaliar a empresa utilizando o
checklist, pode-se concluir que foi notado um progresso em diversos aspectos do controle
de qualidade, embora também tenha ficado claro que ainda h& pontos que necessitam de
aperfeicoamento.

Palavras-chaves: Aplicacédo de checklist; conformidades; panificadoras.
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CARACTERIZACAO FiSICO-QUIMICA DE MEL ADIQUIRIDO EM SUPERMERCADO NA
REGIAO DO CARIRI
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SProfessora orientadora do Curso Superior de Tecnologia de Alimentos da Faculdade de Tecnologia -
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O mel é um alimento apreciado por seu sabor caracteristico e pelo seu consideravel valor
nutritivo. A sua matéria prima, monossacarideos de moléculas simples, é o néctar das
flores ou exsudatos sacarideos das partes vivas das plantas, que € coletado pelas
abelhas meliferas, desidratado e armazenado em alvéolos nas suas colmeias. O
presente trabalho teve como objetivo analisar as caracteristicas fisico-quimicas de mel,
propondo-se avaliara adequacdo do mesmo aos parametros de qualidade estabelecidos
pela legislacéo. Foi analisada uma amostra de mel, comercializado em um supermercado
da regido do cariri, localizado em Juazeiro do Norte/CE. Os testes fisico-quimicos foram
executados no Laboratério de Analises Fisico-quimicas (LAFIQ), na Faculdade de
Tecnologia do Cariri - FATEC. As analises realizadas foram Umidade, Acidez total, Cinzas,
Fiehe, Teste de Lund, Sdélidos soluveis, Temperatura, Cor, Condutividade elétrica,
Diastase, Teor de sélidos insoluveis, pH, Reacéao de lugol, AclUcares redutores e Aglcares
nao redutores de acordo com as normas do Instituto Adolf Lutz (2008). Para o parametro
de HMF, foi utilizado o método AOAC (2005). Os valores encontrados foram: Umidade
(17,60 %) Acidez total (52,59 Q/Kg), Cinzas (0,32%), Fiehe (coloragcdo sem alteracao),
Teste de Lund (2,9 de precipitado positivo), solidos soluveis (81° Brix), Temperatura (29,4
°C), Cor (Ambar escuro), Condutividade elétrica (743 Mho), Diastase (presente), Teor de
sélidos insoluveis (0,41%), pH (3,61), Reacdo de Lugol (negativa), AclUcares redutores
(91,08 %), Acucares ndo redutores (15,31%). O mel analisado apresentou caracteristicas
fisico-quimicas que se enquadram dentro dos padrées de qualidade exigidos pelo
Ministério da Agricultura, exceto para os parametros de acidez e agucares nao redutores.
Em boa parte dos casos, o tipo de florada influéncia de forma direta nas caracterizacoes,
assim como sujidades presentes no mel.

Palavras-chaves: Mel; apicultura; caracterizacao; legislacéo.
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AVALIACAO DOS PARAMETROS FiSICO-QUiMIQOS POS-COLHEITA DE MANGA TOMMY
ATKINS EM DIFERENTES ESTAGIOS DE MATURACAO
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Este trabalho teve como objetivo avaliar as caracteristicas fisicas e fisico-quimico da
manga (Mangifera indica L.) variedade Tommy Atkins apés a colheita, em trés estagios de
maturacao. Os frutos foram adquiridos em supermercado local. O trabalho foi realizado no
Laboratorio de andlises fisico-quimicas de alimentos - LAFIQ da Faculdade de Tecnologia
CENTEC - FATEC CARIRI, localizada em Juazeiro do Norte-Ce. A fruta foi avaliada
guanto aos parametros fisicos: peso (g) em balanca semi-analitica, diametros longitudinal
e transversal (mm), com uso de paquimetro digital e pH, em pHmetro, de forma manual.
Foram avaliadas fisico quimicamente quanto aos parametros de: acidez (%) por titulacdo
e sélidos soluveis totais (° Brix) com uso de refratdmetro digital, seguindo as normas do
Instituto Adolfo Lutz. Com base nos resultados obtidos, verificou-se que a manga teve um
aumento na massa e didmetros com o avan¢o da maturacdo, passando de 431,07g no
fruto verde para 496,899 no fruto maduro, consequentemente apresentou um aumento
nos diametros, onde o transversal inicialmente foi de 91,89 mm, chegando no estadio
maduro com 100,52 mm, em relagdo ao pH, a manga de verde e “de vez” apresentaram
um valor proximo a 3, ja para a fruta madura o valor foi de 4,3, indicando uma reduc¢éo no
percentual de acidez que passou de 0,9844%, para 0,3708 no fruto maduro,
consequentemente se observou um aumento no teor de sélidos sollveis totais, que foram
de 5,7 °Brix para a manga verde, avangando com a maturagao de 10,4 (“de vez”) e 16, 1 °
Brix (maduro), Conclui-se que as determinacdes foram importantes para avaliar e
comparar o desenvolvimento pés-colheita entre os estagios de maturacéo verde, de vez e
maduro, comprovando que o teor de dogura aumenta com o avango da maturacgao.

Palavras chaves: Qualidade; estagio de maturagdo; analises fisico-quimicas.
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O biscoito doce de leite maltado recebe este nome por ser a base de leite e chocolate,
principalmente em pd6. O leite maltado € elaborado a partir de malte de cereais
adicionando farinha de trigo e leite puro. O objetivo da pesquisa € caracterizar os
parametros fisico-quimicos do biscoito doce de leite maltado, sendo util para verificar sua
gualidade nutricional. O experimento foi realizado em laboratério de andlises fisico-
guimicas — LAFIQ, da Faculdade de Tecnologia Centec — Fatec Cariri, Juazeiro do Norte
CE. A amostra foi analisada quanto aos parametros de: umidade, cinzas, proteinas,
solidos soluveis totais, calcio, pH, lipideo, acidez total titulavel, vitamina C, agUcares
redutores e nao redutores, seguindo a metodologia do Instituto Adolfo Lutz. J& as
determinacdes de ferro e fosforo, foram realizadas pela metodologia da AOAC. Com base
nas analises realizadas, destaca-se as que apresentaram valores mais elevados como:
acucares nao redutores 32,572%, indicando alto indice de sacarose na formulacao,
nutrientes como proteinas 9,3625% e elevado teor de gordura, devido a presenca do leite
maltado, com valor 20,0736%. Entre os minerais analisados, o fésforo foi o que se
apresentou em maior valor sendo de 2,385 mg/100g, indicando, no entanto, um baixo
valor. O pH verificado neutro (7,05) corroborando com a baixa porcentagem de acidez
total titulavel (0,141%). Observou-se que a porcentagem de vitamina C foi de 35,199%,
diante do exposto, concluiu-se que o biscoito analisado possui uma grande quantidade de
lipideos, corroborando com as informacdes contidas na embalagem onde 30g da amostra
possui 143 calorias, destacando-se assim o alto teor de gordura. Apresentou também
acucares na composicao, e em relacdo as vitaminas, observou-se um teor de vitamina C
de 35,199 mg/100g, destacando sua importancia nutricional.

Palavras chaves: Leite Maltado, qualidade, nutricao.
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Norte-CE, Brasil 202310103636.eliardo@centec.org.br

2Discente do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos, Faculdade de tecnologia - FATEC, Juazeiro do
Norte-CE, Brasil

SDepartamento de Ensino/Docente/pesquisador do Curso de Agroindustria do IFCE Campus Iguatu.

O Instituto Federal de Iguatu, Campus-Cajazeiras disp6e de um pomar com espécies de
Umbu-caja (Spondia tuberosa x Spondia Mobin) essas espécies vieram de varios lugares
do Nordeste e do Brasil. A arvore da Umbu-caja € da familia das Anacardiaceas, se gerou
naturalmente do cruzamento da Umbu e da caja, seus frutos tem polpa sucosa com casca
fina e lisa com endocarpo grande, seus frutos geralmente sdo consumidos in natura ou de
forma de produtos processados. Foram realizadas algumas analises depois do fruto
processado e transformado em polpa, tais como: determinacéo de umidade, pH (Potencial
hidrogeniénico), atividade de Agua, acidez e SST (Sélidos Sollveis totais). Observou na
umidade das amostras 1(um) 10,42%, 2(dois) 10,75%, 3(trés) 10,59%, Brix° 12 leitura
9.03, 22 9.01 32 9.04, Titulacdo de Acidez Amostra 1(um) 15,21%(acido citrico/100g),
Amostra 2 (dois) 15,24%( &cido citrico/100g), Atividade de Agua Amostra 1(um) 0.905,
Amostra 2(dois) 0.901 e amostra 3(trés) 0.903. Os resultados foram comparados com a
tabela da EMBRAPA (Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria), nos quais 0s
resultados foram semelhantes para polpas congeladas. Determinando boa qualidade
fisico-quimica da mesma.

Palavras-chave: Umbu-cajad (Spondia tuberosa x Spondia), processamento, analise
guimica.
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CARACTERIZACAO DE BEBIDA MISTA ELABORADA COM AGUA DE COCO ANAO VERDE
(Cocos nucifera L.) E POLPA DE CAJA

Skariane Cordeiro da Silval, Victéria Hellen Nicacio Dias Tavares?, Dayse Lima de Oliveira®, Maria
Karine de S& Barreto Feitosa®, Lucia Emanuele Barros Teixeira Palilot®, Cicera Gomes Cavalcante
de Lisboa®

IDiscente do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos da Faculdade de Tecnologia - FATEC, Juazeiro
do Norte-CE, Brasil. 202110103044.skariane@centec.org.br

23Discente do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos da Faculdade de Tecnologia - FATEC, Juazeiro
do Norte-CE, Brasil.

45S_aboratoristas do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos da Faculdade de Tecnologia FATEC,
Juazeiro do Norte-CE, Brasil.

Professor (a) orientador (a) do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos da Faculdade de Tecnologia -
FATEC, Juazeiro do Norte-CE, Brasil.

A agua de coco € um liquido do endosperma do coco, uma bebida natural, pouco calérica
e de com sabor agradavel. J4 a cajazeira é encontrada principalmente nos estados do
Norte e Nordeste, atualmente a polpa congelada de caja € uma das mais apreciadas a
nivel nacional e a demanda a cada dia aumenta. As misturas de frutas apresentam
vantagens na producdo de bebidas mistas, melhoram as caracteristicas sensoriais
através da combinacédo de varios aromas e sabores e aumentam o valor nutricional com o
enriquecimento de nutrientes das frutas utilizadas; além de estimular o desenvolvimento
do setor produtivo agregando valor aos produtos. O trabalho teve como objetivo a
obtencdo de uma bebida mista elaborada a partir da 4gua do coco com polpa de caja, e a
realizacdo da caracterizacao fisico-quimica. Foi utilizado como matéria-prima o fruto in
natura do coqueiro ando verde e a polpa de caja adquiridos em supermercado. A bebida
foi processada com base na formulacdo do tipo 70% de &gua de coco e 30% polpa de
caja. Foi analisada, com bases nos parametros de determinacdo de Acidez, pH, sélidos
solaveis, Cinzas, Vitamina C, Agucares Redutores e Ndo Redutores de acordo com as
normas do Instituto Adolfo Lutz. O teor de acidez foi de (6,13%) e pH 3,02, mostrou que a
bebida apresentou uma leve acidez, ja o teor de Sélidos Soluveis Totais esta relacionado
com o sabor adocicado da bebida mista, e o valor encontrado foi de (20,7 ° Brix) em
decorréncia do acucar utilizado na formulacdo, esse valor foi confirmado pelo valor de
acucares nao redutores (15,64%). A bebida apresentou vitamina C na concentracédo de
(26,23mg/100), evidenciando o enriquecimento nutricional do produto. A bebida analisada
demonstrou resultados satisfatérios quanto aos parametros utilizados, a acidez do produto
final contribui para inibir da agdo dos microrganismos, favorecendo assim sua qualidade
durante o armazenamento e comercializacdo, evidenciou-se ser uma bebida nutritiva,
saborosa, rica em vitamina C e com uma boa aceitagéo.

Palavras-chaves: Determinacdes fisico-quimicas; agua de coco; bebida mista sabor
natural.
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AVALIACAO DA EVOLUCAO POS COLHEITA DO TOMATE CEREJA EM DIFERENTES
ESTAGIOS DE MATURAGAO

Dayse Lima de Oliveiral, Erica Amanda Vieira Santos Sousa?, Cicera Jacia Martins da Silva®,
Adriana Barros de Souza®*, Cicera Gomes Cavalcante de Lisb6a®, Regina Célia Gomes Garcia®

IDiscente do curso superior de Tecnologia de Alimentos — FATEC, Juazeiro do Norte-CE, Brasil
dayse853122@gmail.com

2Discente do curso superior de Tecnologia de Alimentos — FATEC, Juazeiro do Norte-CE Brasil

3Discente do curso superior de Tecnologia de Alimentos — FATEC, Juazeiro do Norte-CE Brasil

“Discente do curso superior de Tecnologia de Alimentos — FATEC, Juazeiro do Norte-CE Brasil
SProfessor orientador(a) do curso superior de Tecnologia de Alimentos — FATEC, Juazeiro do NorteCE
Brasil

Professor(a) do curso superior de Tecnologia de Alimentos — FATEC, Juazeiro do Norte-CE Brasil

O tomate cereja € uma variedade do tomate que possui frutos menores, arredondados e
com sabores mais adocicados, tem origem sul americana, mas é originalmente do Norte
Chile. O objetivo do trabalho foi avaliar quanto aos parametros fisicos e fisico-quimicos a
evolucao pos colheita dos frutos de tomate cereja em diferentes estagios de maturacao. O
experimento foi conduzido no laboratorio de analises fisico-quimicas de alimentos —
LAFIQ, na Faculdade de Tecnologia Centec Cariri — FATEC Cariri, no municipio de
Juazeiro do Norte — CE. Os frutos foram avaliados quanto aos parametros fisicos: massa
(9), com auxilio de balanca analitica, diametros longitudinal e transversal (mm), usando
paquimetro digital, o pH, utilizando o pHmetro e teste do amido, através do teste de
coloracdo com solugéo de lugol. Quanto aos parametros fisico-quimicos foram realizadas
as analises: acidez total titulavel (%), por titulacdo e teor de sélidos sollveis totais (° Brix),
com auxilio de refratbmetro, seguindo a metodologia do Instituto Adolfo Lutz. Nas anélises
fisicas pbde-se observar um aumento no didmetro longitudinal de 20,01 (verde) a 25,35
mm no seu estagio de maturagdo maduro, e no didmetro transversal um aumento de
25,82 (verde) a 32,62mm (maduro). Obteve um ganho de massa, onde observou-se um
aumento de 5,24g foi para 13,279 e o seu pH manteve-se como &cido na faixa de 4,47.
Em seu estado de maturacdo verde apresentou presenca do amido, ja em seu estagio
maduro, verificou-se auséncia. Nas analises fisico-quimicas sua acidez total titulavel
apresentou uma reducéo passando de 0,422% no seu estagio verde para 0,331% quando
maduro, consequentemente apresentou um leve aumento no teor de soélidos sollveis,
passando de 5,2 (verde), a 5,9 (“de vez”) e quando maduro chegou a 6,0 ° Brix. Concluiu-
se que o fruto possui um ganho significativo de polpa, aumento de tamanho e estabilidade
no pH, tendo reducdo na acidez e aumento do seu teor de docura com o avanco do
amadurecimento, apresentando boa qualidade pds-colheita.

Palavras-chaves: qualidade; Solanum lucopersicum; amadurecimento
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AVALIAGAO DA QUALIDADE POS-COLHEITA DA GOIABA IN NATURA EM
DIFERENTES ESTADIOS DE MATURAGCAO

Ana Paula Gomes Souza?, Ana Lidia Gomes Souza?, Amanda Silva Alves?, Josefa Analisse Silva
Gomes*, Paula Samara Adinacer dos Santos®, Cicera Livia Cavalcante de Lisboa®

IDiscente do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos - FATEC, Juazeiro do Norte-CE, Brasil.
202210103241 .ana@centec.org.br

2345Djscentes do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos, Faculdade de tecnologia - FATEC, Juazeiro
do Norte-CE, Brasil

5Professor orientador do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos, Faculdade de Tecnologia - FATEC,
Juazeiro do Norte-CE, Brasil

A goiaba se adaptou fortemente ao Brasil e se caracteriza como uma planta tropical, o
Brasil possui clima e solo que tornam favoraveis a producdo comercial da goiabeira. Sua
importancia na expansao do mercado consumidor de goiaba in natura esta condicionada
a qualidade dos frutos e aumento da vida atil pds-colheita. A goiaba é um fruto altamente
perecivel por causa do seu intenso metabolismo durante o amadurecimento. O objetivo
desse trabalho foi avaliar a qualidade pds-colheita quanto aos parametros fisicos e fisico-
quimicos dos frutos de goiaba em diferentes estadgios de maturagdo. A pesquisa foi
desenvolvida no Laboratério de Analises Fisico-quimicas, LAFIQ, na Faculdade de
Tecnologia do Cariri, FATEC, o fruto da goiabeira, adquiridos no comércio local, foi
estudado em trés estadios de maturacao diferentes, verde, imaturo e maduro, onde foram
realizadas as seguintes analises fisicas: massa, medida longitudinal, medida transversal
e pH. E analises fisico-quimicas: acidez total titulavel, sélidos soluveis totais e o teste
colorimétrico de amido pelo método Adolf Lutz. Ao comparar os dados obtidos nas
analises fisicas pode-se verificar que o fruto goiaba no estagio final das analises, ou seja,
maduro obteve uma pesagem superior aos estagios verde e " de vez’, 0 mesmo ocorreu
com os seus diametros, tanto transversal quanto longitudinal, ja que suas transformacgdes
fisiol6gicas ja foram concluidas. Também houve o aumento do seu pH que passou da
escala 3,8 para 4,0 tornando-se menos acido em relacdo aos outros estagios de
maturacdo, para as analises fisico-quimicas pode-se perceber que o fruto goiaba ao
passar do estagio de maturacao verde até o estagio de maduro houve uma diminuicdo da
sua acidez e do seu conteudo de amido, consequentemente aumentando sua dogura.
Com relacéo as analises de sélidos soluveis podem-se perceber que houve um aumento
no seu valor passando de 0,8 para 9,7 °Brix obtendo um teor elevado de dogura em
decorréncia da hidrélise do amido a acucares do fruto durante seu processo respiratorio
assim, atingindo seu amadurecimento completo.

Palavras-chaves: Psidium guajava; analises fisicas; andlises fisico-quimicas.
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AVALIACAO DOS PARAMETROS FiSICO-QUIMICOS E NUTRICIONAIS DO BISCOITO
INTEGRAL TIPO DOCE

Amanda Silva Alves?, Ana Paula Gomes Souza?, Ana Lidia Gomes Souza®, Josefa Analisse Silva
Gomes*, Paula Samara Adinacer dos Santos®, Cicera Gomes Cavalcante de Lishoa®

1 Discente do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos - FATEC, Juazeiro do Norte-CE, Brasil
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2 Discentes do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos, Faculdade de tecnologia - FATEC, Juazeiro do
Norte-CE, Brasil

3Discente do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos Faculdade de tecnologia - FATEC, Juazeiro do
Norte-CE, Brasil

“Discentes do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos, Faculdade de tecnologia - FATEC, Juazeiro do
Norte-CE, Brasil

SDiscentes do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos, Faculdade de tecnologia - FATEC, Juazeiro do
Norte-CE, Brasil

% Professora orientadora do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos, Faculdade de Tecnologia - FATEC,
Juazeiro do Norte-CE, Brasil

O biscoito € um produto alimenticio com baixo teor de agua, proporcionando-lhe uma
longa vida de prateleira, qguando armazenado adequadamente. O objetivo deste trabalho
foi avaliar as caracteristicas do biscoito integral do tipo doce quanto aos parametros
fisico-quimicos. O trabalho foi feito no laboratério de analises fisico-quimicas, LAFIQ na
Faculdade de Tecnologia Centec FATEC Cariri. O biscoito integral do tipo doce foi
adquirido em mercado local, foram realizadas as seguintes analises: fisica, como a
determinacdo do pH, que consistiu em ser medido em um phmetro, as analises fisico-
guimicas foram: determinacdo de umidade, cinzas, célcio, lipidios, proteinas, vitamina C,
acucares redutores e nado redutores, acidez total titulavel e solidos soluveis totais
seguindo os métodos do Instituto Adolf Lutz e a determinacdo de fosforo e ferro pelo
método da AOAC. Os resultados das analises apresentaram resultados satisfatorios com
destaque para os seguintes parametros: umidade sendo o valor de 4,1993%, em relacdo
a acidez total titulavel, o valor foi de 0,6, valores relativamente baixos, favorecendo o
armazenamento, em relacdo aos valores de célcio foi detectado o valor de 249,88
mg/100g, indicando presenca acentuada do mineral. O valor verificado para lipideos foi de
16,6338%, esse fato estd associado a formulagdo do biscoito, que entre 0s seus
ingredientes gordurosos, tem-se também castanhas. Foi possivel observar seu valor
nutricional também através do teor de proteina encontrado, sendo de 10,4125%, além
disso, foi observado um valor significativo de aclUcares ndo redutores apresentando
44,0296%, indicando presenca de sacarose. Diante os dados expostos, concluiu-se que
0 biscoito apresentou qualidade nutricional, em relacéo aos valores de proteinas, minerais
e gorduras, e que seu percentual de aglcares ndo redutores contribui com sua qualidade
sensorial.

Palavras-chaves: biscoito; nutricdo; qualidade.
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CARACTERIZACAO FiSICO-QUIMICA DE FARINHA DE MANDIOCA PRODUZIDA EM UMA
CASA DE FARINHA DE SALITRE-CE

Ana Lidia Gomes Souza!, Ana Paula Gomes souza?, Josefa Analisse Silva Gomes?, Maria Karine
de Sa Barreto Feitosa?, Erlanio Oliveira de Sousa®

IDiscente do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos - FATEC, Juazeiro do Norte-CE, Brasil.
202210103252.ana@centec.org.br

23Discente do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos - FATEC, Juazeiro do Norte-CE, Brasil;

4Técnica de Laboratdrio, Faculdade de Tecnologia em Alimentos - FATEC, Juazeiro do Norte-CE, Brasil.
SProfessor orientador do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos, Faculdade de Tecnologia - FATEC,
Juazeiro do Norte-CE, Brasil

A mandioca (Manihot esculenta Crantz) € um tubérculo com importante destaque devido a
sua vasta utilidade. A mandioca possui grande versatilidade, podendo ser utilizada na
alimentagcdo humana e animal, com diversas possibilidades de industrializacdo, como a
farinha das raizes e folhas, polvilho, amido e fécula. De particular importancia, a farinha
de mandioca é o produto obtido das raizes € um dos inimeros produtos que se sobressai
por ser um derivado de grande importancia alimentar, contudo apresenta pouca
padronizacdo devido ao processamento artesanal. Nesse sentido, o presente estudo
objetivou avaliar a qualidade nutricional de farinhas de mandioca produzidas em uma
casa de farinha do municipio de Salitre-CE. Analises fisico-quimicas foram realizadas no
Laboratorio de Analises Fisico-quimicas (LAFIQ) da Faculdade de Tecnologia (Fatec
Cariri) seguido metodologias preconizado pelo Instituto Adolf Lutz. Foram analisados os
seguintes parametros: pH, umidade, cinzas, lipidios, acidez total titulavel, ferro, fésforo e
célcio. Os resultados mostraram valores de pH de 6,4, umidade de 9,94%, teor de cinzas
de 0,60%, teor de lipideos de 0,2379%, teor de acidez de 0,79%, teores de minerais (ferro
0,20%, célcio de 66,56% e fésforo 0,79%). Os resultados permitiram concluir que a
farinha de mandioca produzida em uma casa de farinha de Salitre-CE possui, em termos
fisico-quimicos, relevante teor nutricional, com a presenca de macro e micronutrientes.

Palavras-chave: Manihot esculenta; farinha de mandioca; andlises fisico-quimicas.

Instituicdo Financiadora: FUNCAP

33


mailto:202010102731.cicera@centec.org.br
mailto:202010102731.cicera@centec.org.br
mailto:202010102731.cicera@centec.org.br
mailto:202010102731.cicera@centec.org.br
mailto:202010102731.cicera@centec.org.br
mailto:202010102731.cicera@centec.org.br
mailto:202010102731.cicera@centec.org.br

e ]
= 4 ¥ ko >
(J@ Il ENCIFAT  -Centec &seara
ENCONTRO CIENTIFICO DAS FACULDADES o ——
U DE TECNOLOGIA CENTEC Fatec & Falec &&8

ANALISE MICROBIOLOGICA DE MAIONESES ARTESANAIS FORNECIDAS EM SERVICOS
DE ALIMENTACAO DO MUNICIPIO DE CRATO - CE

Ana Claudia dos Santos Justino!, Wellyson Jorney dos Santos Silva?, Regina Célia Gomes
Garcia®, Lucia Emanuelle Barros Teixeira Palitot*, Erlanio Oliveira de Sousa®, Cicera Gomes
Cavalcante de Lisboa®

IDiscente do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos- FATEC, Juazeiro do Norte-CE, Brasil.
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3Professor orientador do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos, Faculdade de Tecnologia - FATEC,
Juazeiro do Norte-CE, Brasil;

4Técnica em Laboratério de Microbiologia do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos, Faculdade de
Tecnologia - FATEC, Juazeiro do Norte-CE, Brasil;

5Docente do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos, Faculdade de Tecnologia - FATEC, Juazeiro do
Norte-CE, Brasil;

%Docente do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos, Faculdade de Tecnologia - FATEC, Juazeiro do
Norte-CE, Brasil.

A maionese artesanal tem sido bastante consumida pela populacdo, tanto por ser
considerada mais saudavel quando comparada com a versdo industrializada, pela
possibilidade de incremento de especiarias, que a torna mais atrativa sensorialmente. Os
microrganismos patogénicos podem atingir os alimentos por inimeras vias, esse tipo de
contaminacdo sempre estd associado a condicbes precéarias de higiene durante a
producdo, armazenamento e/ou distribuicdo inadequados. Diante desta problematica, o
estudo objetivou analisar a qualidade microbiologica de maioneses artesanais fornecidas
em servicos de alimentagdo do municipio do Crato - CE. O estudo foi realizado no
Laboratorio de Microbiologia da Faculdade de Tecnologia - FATEC Cariri, unidade do
Instituto Centro de Ensino Tecnolégico — CENTEC. Foram coletadas amostras de
maioneses artesanais em dois diferentes servi¢cos de alimentacdo do municipio de Crato-
CE, sendo recebidas e mantidas sob refrigeracdo até o momento das analises de bolores
e leveduras. Para a analise dos fungos filamentosos utilizaram-se amostras diluidas em
agua peptonada 0,1% (AP) em placas de Petri contendo de 15 a 20ml do meio de cultura
Sabouraud Dextrose Agar (SDA) previamente fundido, resfriado a 44-46°C e incubadas
de 20-25°C por 3 a 5 dias. A contagem foi realizada somente das placas com 30 a 300
colénias, onde foram multiplicadas a média das duas placas pelo fator de diluicdo
correspondente, expressando o resultado em unidades formadoras de colonias/1,0g de
amostra (UFC/g). Apos a contagem de colonias (leitura), os resultados foram inseridos em
uma planilha para a confeccdo do laudo. Conclui que a partir do laudo técnico que, as
amostras de maionese caseira apresentaram-se contaminadas com fungos, bolores e
leveduras e que a presenca destes fungos indica precérias condi¢cfes higiénico-sanitarias
apresentam risco para a saude dos consumidores.

Palavras-chaves: Maionese; bolores e leveduras; qualidade microbiolégica.
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QUANTIFICACAO DE COMPOSTOS FENOLICOS E ATIVIDADE ANTIOXIDANTE DE
EXTRATO DA FARINHA DA Mauritia flexuosa L.
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Professor orientador do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos, Faculdade de Tecnologia - FATEC,
Juazeiro do Norte-CE, Brasil

Mauritia flexuosa popularmente conhecida como buriti € uma espécie de palmeira
encontrada no Brasil. Seu fruto € o mais utilizado e dele se extrai a polpa e o 6leo os
guais apresentam varias propriedades benéfica para saude devido ao alto teor de
compostos bioativos. O objetivo deste trabalho foi quantificar teores de compostos
fendlicos e analisar a atividade antioxidante do extrato etandlico da farinha da polpa do
buriti. Os métodos de Folin-Ciocalteu e cloreto de aluminio foram utilizados para a analise
dos compostos fendlicos. A atividade antioxidante do extrato foi analisada pelos métodos
de captura do radical livre ABTS" e eliminacdo de radicais DPPH®. Na quantificacdo de
fendis e flavonoides totais foi observado valores respectivamente de 27,94 mg/Eq.QE/g.T
e 24,55 mg/Eq.GA/g. Na analise antioxidante o extrato apresentou capacidade de inibicao
do radical DPPH*®, como ICso de 251,40 pg/mL. Para captura do radical livre ABTS* ndo
foi possivel calcular a 1ICso, uma vez que nenhuma concentragéo foi capaz capturar 50%
do radical. Os resultados indicaram que a concentracédo de flavonoides foi proxima a de
fendis, o que indica uma predominancia de flavonoides no extrato e que o mesmo
apresentou atividade antioxidante para captura de radicais organicos, especialmente
DPPHe*. Assim, o extrato da farinha do buriti apresentou concentracdo interessante de
compostos fendlicos, o que pode ser viavel aplicad-la no uso para o desenvolvimento de
novos produtos alimenticios para prevenir doencgas associadas ao estresse oxidativo.

Palavras-chaves: Mauritia flexuosa; atividade antioxidante; compostos fendlicos.
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AVALIACAO DA MATURACAO POS-COLHEITA DA BANANA PRATA ARMAZENADA EM
TEMPERATURA AMBIENTE

Francisco de Araujo Maciel', Barbara Natalia Freire de Matos?, Elineuda Barros Firmino?,
Alessandra Ramos de Jesus Minas®* Maria Karine de Sa Barreto Feitosa®, Cicera Gomes
Cavalcante de Lisboa®

1Discente do Curso Superior de Tecnologia em Alimento Faculdade de Tecnologia - FATEC, Juazeiro do
Norte-CE, Brasil franciscomacielaraujoo@gmail.com

234Djscente do Curso Superior de Tecnologia em Alimento Faculdade de Tecnologia - FATEC, Juazeiro do
Norte-CE, Brasil

SLaboratorista do Curso de Tecnologia de Alimentos da Faculdade de Tecnologia FATEC, Juazeiro do
Norte-CE, Brasil.

5Professor orientador do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos, Faculdade de Tecnologia - FATEC,
Juazeiro do Norte-CE, Brasil

Atualmente as Bananeiras sdo cultivadas em diversas regides do planeta especialmente
em climas tropicais sendo a banana um dos principais produtos de exportacdo do nosso
pais. A banana prata traz varios beneficios a saude, tem menos caloria que as demais
variedades, € rica em vitaminas e minerais. O objetivo do trabalho foi avaliar o avanco da
maturacdo pos-colheita da banana prata armazenada em temperatura ambiente. O
experimento foi conduzido no laboratério de processamento de vegetais e as andlises
fisico-quimicas foram realizadas no laboratério de analise fisico-quimica - LAFIQ do curso
superior de Tecnologia de alimentos da Fatec Cariri no municipio de Juazeiro do Norte
Ceara. Trés unidades de bananas foram acondicionadas no estagio de maturacao “de vez”
em bandejas de polipropileno sem cobertura e armazenadas em temperatura ambiente do
local. Foi realizado o acompanhamento do avanco da maturacdo das frutas até que as
mesmas atingissem a senescéncia. Durante o avan¢go do amadurecimento, as mesmas
foram avaliadas a cada dois dias, quanto aos parametros fisico-quimicos de acidez total
titulavel, solidos soluveis totais e pH, seguindo a metodologia do Instituto Adolfo Lutz,
sendo acompanhadas também em relacdo a massa ganha, com auxilio de balanca semi-
analitica. As amostras no estadgio de maturacdo inicial do experimento, apresentaram
valor de pH 4,74 com avanco da maturacdo, chegou a 4,92, em relacdo aos sélidos
solaveis, os valores evoluiram de 26 a 27°Brix, enquanto que a acidez apresentou uma
reducao, na fruta “de vez” foi de 0,4316%, passando a 0,3641%, finalizando com 0,3562%,
observou-se que houve um ganho de massa, 0 peso inicial foi de 73,24g chegando a
79,17g ao final do experimento, que durou oito dias, a partir dai a fruta j& entrou na
senescéncia, ficando impropria ao consumo. Conclui-se que com o avan¢o da maturacdo
a fruta se tornou menos acida, mais doce aumentou 0 peso e que o periodo de
armazenamento nas condicdes testadas foi pequeno, o que ja era esperado por se tratar
de vegetais.

Palavras-chave: pds-colheita; vegetais; conservacao.
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ELABORAQAO DE MOLHO ALIMENTICIO UTILIZANDO A PANC INHAME (Dioscorea
cayanensis Lam.)
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Norte-Ceara — Brasil 202110103044.skariane@centec.org.br

234 Discentes do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos, Faculdade de Tecnologia Fatec Juazeiro do
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SLaboratorista do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos da Faculdade de Tecnologia - FATEC,
Juazeiro do Norte-CE, Brasil.

5Professora orientadora do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos da Faculdade de Tecnologia -
FATEC, Juazeiro do Norte-CE, Brasil.

O inhame € uma monocotiledénea, pertencente a familia Dioscoreaceae, cujo 6rgao de
reserva é conhecido como tibera. E uma planta herbacea de caule volGvel que produz
rizomas isolados ou agrupados, tendo a coloracdo de polpa branca, amarelada ou
avermelhada, sendo a casca da planta escura. Os tubérculos de inhame séo utilizados em
diversos pratos, principalmente na culinaria caseira convencional e com pouco uso
industrial. As PANCs sdo denominadas plantas alimenticias ndo convencionais, ou seja,
ndo estdo normalmente inseridas na nossa alimentacdo diaria, contudo séo ricas em
nutrientes e agregam positivamente no ganho nutricional. O objetivo do trabalho foi
elaborar um molho utilizando uma PANC como matéria prima. Esse desenvolvimento foi
realizado no Laboratorio de Processamento Vegetal, da Faculdade de Tecnologia Centec
- Fatec Cariri em Juazeiro do Norte/CE. O inhame foi adquirido em supermercado da
regido local, a elaboracdo prosseguiu de acordo com as seguintes etapas do fluxograma:
Matéria-prima / Sele¢cdo ->Sanitizacdo ->Descascamento e cortes ->Cozimento do
inhame —>Mistura >Processamento em liquidificador (5 min) > Concentragdo / Cocgao
—>Pronto para servir ou envasar ap6s esfriar. O produto elaborado foi um molho branco a
base de inhame, cuja formulacdo procedeu com o0s seguintes itens: inhame, agua
(utilizada a agua do cozimento do inhame), cebola ralada, pimenta branca, sal, limao,
gueijo da sua preferéncia (opcional) e ervas aromatizantes a gosto. A realizacdo desse
trabalho foi satisfatéria, atendendo a proposta inicial, devido a grande quantidade de
amido presente na composi¢cdo do inhame, foi possivel obter um molho com caracteristica
viscosa, e certa cremosidade, demostrando que € possivel inserir as PANC no
desenvolvimento de novos produtos e com isso agregar sabores diferenciados ao prato
preparado. Foi possivel demonstrar também que a tecnologia em alimentos pode
contribuir de forma significativa no estudo de novos produtos.

Palavras-chaves: produto; plantas alimenticias ndo convencionais; inovacao.
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ELABORACAO E CARACTERIZACAO DO BISCOITO TIPO COOKIES ENRIQUECIDO
COM FARINHA DA POLPA DA MACAUBA
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A macauba (Acrocomia intumescens) é uma palmeira da familia Arecaceae, amplamente
distribuidas em areas tropicais e subtropicais da América Latina. A macauba tem sido
amplamente explorada devido as suas caracteristicas desejaveis a certos setores
industriais, incluindo alimenticio, cosmético, farmacéutico e de biocombustiveis. O
presente trabalho teve como objetivo avaliar o potencial da farinha da polpa da macauba
para enriquecimento nutricional na preparagédo de biscoitos tipo cookies. Métodos: Foram
elaboradas as formulagdes (5%, 10% e 15%) com a farinha da polpa da macauba, como
também o controle, sendo 0s biscoitos avaliados quanto as caracteristicas fisico-quimicas
para determinacfes de umidade, cinzas, pH, acidez, proteinas e lipideos com finalidade
na comprovagao do seu potencial nutritivo e a possibilidade de utilizagdo para a inovacgéo
de produtos alimenticios. Resultado e discussdo: As andlises das formulacdes dos
cookies foram encontrados os seguintes resultados: 4,72% — Controle, 5,68% — 5%;
3,45% — 10% e 6,66% — 15% para umidade, 2,70% — Controle; 2,53% — 5%; 2,79% — 10%
e 2,71% — 15% para Cinzas, 4,73% — Controle; 5,96% — 5%; 7,08% — 10% e 7,92% —
15% para proteinas, 20,85% — controle, 22,73% -5%; 15,01% -10%; 15,98% -15%; para
lipideos, 1,18% — controle; 1,31% -5%; 2,08% -10%; 3,01% -15%; para acidez, 6,68—
controle, 6,66% — 5%, 6,55% — 10%, 6,67— 15% para pH. Conclusdo: Conclui-se que a
utilizacdo da farinha da polpa da macauba como ingrediente para enriqguecimento dos
biscoitos tipo cookies, agrega um alto potencial de mercado, pois além possuir
propriedades nutritivas positivas € uma alternativa alimentar viavel evitando desperdicios,
favorecendo assim, a sustentabilidade e as atividades agroindustriais

Palavras-chaves: Acrocomia intumescens; propriedades fisico-quimicas.
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AVALIACAO DE PARAMETROS MICROBIOLOGJCOS DE GELADOS COMESTIVEIS
SABOR COCO COMERCIALIZADOS NA REGIAO METROPOLITANA DO CARIRI
CEARENSE
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Norte-CE, Brasil

4 Professor orientador do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos, Faculdade de Tecnologia - FATEC,
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A producdo e o consumo de gelados comestiveis vém aumentando consideravelmente
com o0 passar do tempo e o0 seu controle microbiolégico € de fundamental importancia,
uma vez que este ndo é submetido a qualquer processamento térmico apds o preparo
final e isso pode fazer com que estes alimentos se tornem um veiculo de disseminacao de
microrganismos causadores de toxinfeccbes alimentares. A pesquisa visou avaliar a
gualidade microbiologica de dindin de coco comercializados em municipios da regiao
metropolitana do cariri, através da enumeracdo de pesquisa de estafilococos coagulase
positiva e buscou-se avaliar a diferenca na qualidade microbiolégica dos produtos de
origens artificiais e naturais. O estudo foi realizado no Laboratério de Microbiologia da
Faculdade de Tecnologia Cariri. Foram coletadas amostras de dindins em dois diferentes
estabelecimentos comerciais pertencente a regiao metropolitana do cariri cearense, com
trés coletas para cada estabelecimento, sendo mantidas sob refrigeracdo até o momento
das analises de Estafilococos coagulase positiva. A analise foi realizada com 25g ou da
amostra para diluigdes sucessivas (10, 102, 10-%) em seguida retirada aliquotas de 0,1ml
(3 gotas) e coloca-las nos meios contidos nas placas (Baird Parker), onde foram para a
incubacdo a 35-37°C/48h.Transcorrido este tempo, transferido algumas col6nias tipicas
para caldo BHI (um tubo para cada colénia) e incubar a 35-37°C/24h. Realizou-se 0s
testes para DNAse, coagulase, catalase. Apdés a contagem de col6nias (leitura), os
resultados séo inseridos em uma planilha para confec¢éo do laudo. Pode concluir que as
amostras | apresentaram-se satisfatorias com qualidades aceitaveis e as amostras Il de
apresentaram-se insatisfatérias com qualidades inaceitaveis conforme os art. 11 da
Resolucdo RDC n°. 724/2022. A presenca destas bactérias Staphylococcus aureus além
de indicar precarias condi¢gdes higiénico-sanitérias, constitui-se em um risco para a saude
dos consumidores.

Palavras-chaves: Staphylococcus aureus, gelados comestiveis, toxinfec¢des alimentares.
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SORO DE QUEIJO: LEVANTAMENTO DO DESTINO DADO A ESTE RESIDUO EM
QUIXERAMOBIM
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O municipio de Quixeramobim € um dos maiores produtores de leite do Ceara, o qual é
utilizado, em parte, para a fabricacdo de queijo coalho, que é um produto lacteo obtido
através da coagulacao do leite por meio do coalho ou enzimas coagulantes, processo no
gual a massa é separada do soro, que muitas vezes € subutilizado ou descartado de
forma inadequada no ambiente. Deste modo, o objetivo deste trabalho foi visitar laticinios
e Qqueijarias presentes na regido e fazer um levantamento de quanto soro esta sendo
produzido e como este vem sendo descartado ou aproveitado e a partir desses dados,
testar e sugerir alternativas para seu aproveitamento. Para isso, foi realizado um
levantamento para identificar quantos e onde estdo localizados os laticinios e queijarias
de Quixeramobim e apds contato com os responsaveis foi aplicado um questionario para
averiguar o quantitativo e destino dado ao soro. Foi observado que grande volume de
soro de queijo € gerado diariamente nas queijarias visitadas e que algumas destas ja
utilizam parte deste soro para producdo de nata para consumo humano. No entanto,
grande parte deste montante € utilizado na racdo animal ou descartado na natureza.
Sugere-se que analises fisico-quimicas e microbioldégicas sejam realizadas neste
subproduto para caracterizd-lo e que produtos alimenticios sejam elaborados e divulgados
a populacao quixeramobinense a fim de diversificar as formas de aproveitamento deste
insumo na alimenta¢do humana.

Palavras-chaves: Aproveitamento, Derivado lacteo, Rejeito, Meio ambiente.
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FABRICACAO DE DOCE COM APROVEITAMENTO DO SORO RESIDUAL DA PRODUCAO
DO QUEIJO COALHO: AVALIACAO SENSORIAL
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O soro proveniente da produc¢do do queijo coalho é obtido através da coagulacdo do leite,
onde a massa coagulada é utilizada para producédo do queijo e soro que apresenta alto
valor nutricional muitas das vezes é descartado de forma inadequada em cursos hidricos
ou no solo podendo causar sérios danos ao meio ambiente. A falta de estudo e
conhecimento sobre o aproveitamento do soro residual do queijo coalho para a fabricacao
de outros produtos alimenticios, a exemplo de doces, interfere também na possibilidade
de uma rentabilidade maior para o produtor, pois 0os doces, assim como o queijo coalho,
podem ser produzidos de forma artesanal e em menor escala. Deste modo, 0 objetivo
deste trabalho sera elaborar diferentes doces utilizando soro de queijo como matéria-
prima. Para isso, serd realizado um levantamento para identificar quais os sabores de
doces mais vendidos em Quixeramobim e com base nestas informacdes, estes produtos
serdo produzidos com diferentes concentracdes de soro em substituicdo parcial ou total
da agua ou do leite presentes na formulacdo controle (FO). Feito isso, serdo realizadas
analises para testar a qualidade e aceitacdo sensorial dos mesmos. Espera-se que, este
estudo permita que sugestdes possam ser dadas para o aproveitamento deste residuo da
indUstria queijeira, gerando assim, renda para o produtor ou beneficiador e prevencao de
danos ao meio ambiente devido ao descarte inadequado.

Palavras-chaves: Aproveitamento, Derivado lacteo, Rejeito, Meio ambiente.
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ACOMPANHAMENTO DOS PROCEDIMENTOS DE ORDENHA EM UMA PEQUENA
PROPRIEDADE RURAL E SUA INFLUENCIA NA QUALIDADE DO LEITE
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O leite cru € um alimento de origem animal de alto valor nutricional. Diante do interesse e
da ingestdo em larga escala, o leite de qualidade é condi¢cdo preponderante para quem o
consome e para toda cadeia produtiva lactea. Devido a importancia que o leite tem para a
populacdo, o Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento, por meio de instrucdes
normativas, traz todos os regulamentos técnicos de identidade, inocuidade, producdo,
armazenamento, manutencédo, transporte, selecdo e recepcao do leite cru refrigerado.
Além disso, as instru¢cdes normativas acima supracitadas ressaltam a importancia das
boas préaticas agropecuarias e do monitoramento de controle de qualidade, os quais se
iniciam na propriedade rural em virtude da susceptibilidade a riscos de contaminacao
microbiana e alteracdes fisico-quimicas, ja que diversos microrganismos se encontram
presentes no interior da glandula mamaria, nos materiais e equipamentos utilizados na
ordenha pela falta de higienizacdo, sanitizacdo e contaminacdo por residuos quimicos.
Em face do exposto, para confronto da teoria e da pratica sobre as boas praticas de
ordenha, foi realizado o estagio obrigatério em uma propriedade rural localizada no
municipio de Boa Viagem-CE, o qual teve como premissas acompanhar a rotina da
fazenda, observar as praticas de ordenha para obtencédo do leite com qualidade livre de
guaisquer alteracbes em suas propriedades fisicas, quimicas ou bioldgicas, além de
auséncia residual de medicamentos e mastite, cuidados indispensaveis a saude
alimentar. Por intermédio da observacdo dos procedimentos executados, foi possivel
realizar o confronto entre a teoria e a vivéncia e orientar quais os cuidados basicos e
acOes preventivas para evitar contaminacdo, declinio na qualidade e perdas na
produtividade. Essas acles e requisitos sdo basicos, porém, por vezes, apresentam-se
negligenciados por propriedades produtoras de leite no Estado.

Palavras-chaves: Alimentos, boas praticas, estagio.
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ANTIOXIDANTES EM MARGARINAS: ANALISE DE ROTULOS
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Antioxidantes sdo moléculas que inibem a oxidacdo de outras moléculas evitando ou
reduzindo a formacao de radicais livres (RL), os quais, podem desencadear uma série de
reacbes que podem danificar ou destruir a célula. Oleos e gorduras ou produtos que 0s
utilizam como matéria-prima estdo susceptiveis a oxidacdo, como a margarina, produto
resultante da emulsdo agua em 06leo. A utilizacdo de antioxidantes € uma das formas de
evitar esta problematica. Diante disto, o objetivo deste trabalho foi avaliar as indicacées
rotulares de margarinas de 10 diferentes marcas acerca da presenca ou nao de
antioxidantes. Para tal, foram visitados alguns supermercados e registros fotogréaficos da
descricao dos ingredientes foram realizados e apos tabulados foi realizada uma pesquisa
bibliografica para a obtencdo de informacfes acerca destes compostos. Foi observado
gue 50% das amostras utilizam como antioxidante TBHQ e EDTA. O primeiro atua
interrompendo a reacdo em cadeia da oxidagao, inativando os RL formados durante a
reacdo de auto-oxidacdo lipidica, convertendo-os em produtos estaveis por meio da
doacéo de hidrogénios ou elétrons. J4 0 EDTA e seus sais sdo agentes complexantes que
inativam o0s ions metalicos iniciadores da oxidacdo. Quando em conjunto com BHT,
situacdo observada em 30% das amostras analisadas, tem efeito similar ao do TBHQ.
Este dltimo, quando utilizado em conjunto com o acido citrico, como na amostra A, tem
sua atividade otimizada. O acido citrico foi citado na lista de ingredientes das demais
margarinas, poréem ndo como antioxidante e sim como acidulante, uma vez que neste
caso esta seria sua funcdo principal. Conclui-se, portanto, que os antioxidantes sao
ingredientes comum e importante nas margarinas. Embora n&o seja estipulado que conste
nos rétulos o quantitativo de antioxidantes presentes nestes produtos, esta informacgéo, se
registrada adequadamente, poderia auxiliar o consumidor na hora de escolher o produto a
ser consumido.

Palavras-chaves: Alimentos, oxidagao, antioxidantes, controle.
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O Brasil € o quarto maior produtor de leite do mundo, no entanto, ainda enfrenta
problemas com a qualidade do leite cru, estando estes associados a contaminacdo por
microrganismos, resultando muitas vezes em uma rapida deterioracdo. Diante disso, este
estudo teve como objetivo avaliar a qualidade do leite com base nas analises
microbiolégicas de Contagem Padréo de Placas (CPP) e Contagem de Células Sométicas
(CCS) e comparar os resultados com os dados preconizados Instrucdo Normativa (IN) n.°
76 e 77, de 2018, do Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento. O estudo
avaliou a qualidade do leite bovino em propriedades rurais de Quixeramobim, Cear3,
usando os indicadores CCS e CPP. As analises foram realizadas no Laboratério de
Qualidade do Leite do Sertdo Central (LAQLEITE). Para determinar CCS, foi usado o Kit
somatcell da CapLab. Para CPP, as amostras foram diluidas, colocadas em placas de
Petri com Agar para Contagem Padrdo em Placas e incubadas em estufa. A IN n.° 77,
estabelece limites para contagens bacterianas em leite cru refrigerado, com um maximo
de 300.000 UFC/mL para analises individuais de resfriadores ou produtores. Alguns
produtores cumpriram esses padrdes, mas o produtor F teve resultados incontaveis,
indicando a necessidade de melhorias nas boas préaticas. Os resultados de CCS
estiveram em conformidade com o limite de 500.000 Cels/mL. Sabe-se que a CPP é um
dos fatores que afetam a qualidade do produto final, e por esse motivo as empresas
pagam pela qualidade da matéria-prima, ainda ha produtores de leite que necessitam de
conhecimento técnico para que, com isso, possam elevar a qualidade do leite produzido
no municipio de Quixeramobim e adequar a composicdo do leite por meio de uma
alimentacao balanceada e adequada.

Palavras-chaves: boas praticas, produtores, instrugdo normativa, leite cru, anélises.
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ANALISES FiSICO-QUIMICAS E MICROBIOLOGICAS DE AGUAS DE GARRAFOES DE 20
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A qualidade e quantidade de agua disponivel para o consumo humano tem sido uma
guestdo bastante relevante para a saude publica, especialmente no Sertdo Central do
estado do Ceard, Brasil. Portanto, o objetivo deste trabalho sera avaliar a qualidade fisico-
guimica e microbiolégica das aguas minerais, bem como das aguas adicionadas de sais,
envasadas em garrafdes de 20 litros, comercializadas na cidade de Quixeramobim,
Ceara. O estudo seré desenvolvido em duas etapas, sendo a primeira, a realizagdo de um
levantamento das centrais de envasamento e distribuicdo de agua no municipio e a
segunda etapa serdo realizadas as analises fisico-quimicas e microbiolégicas das aguas
coletadas. Seréo determinados os seguintes parametros fisico-quimicos: pH, temperatura,
solidos dissolvidos totais, salinidade e condutividade elétrica. Quanto as analises
microbiolégicas serdo avaliadas a presenca ou auséncia de coliformes fecais/ E. coli e
coliformes totais. Os resultados serdo avaliados conforme as Resolug¢des n.° 274 e n.°
275, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria, bem como sera analisada a potabilidade
através da Portaria 2.914/2011. O estudo poderé servir de instrumento para a elaboracéo
de um programa de conscientizacao e esclarecimento a sociedade sobre a importancia da
gualidade da agua mineral e adicionada de sais consumida na regido Sertdo Central do
Ceara, em especial em Quixeramobim. Ademais, a pesquisa também podera fomentar
acbes junto aos oOrgdos fiscalizadores e assim padronizar as caracteristicas
microbiolégicas e fisico-quimicas das aguas envasadas, deixando-as em conformidade
com a legislacao vigente.

Palavras-chaves: Analise microbiologica, analise fisico-quimica, agua mineral, agua
adicionada de sais, controle de qualidade
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O Estado do Ceara possui grande quantidade de bovinos, os quais sdo destinados
principalmente para atividade leiteira. O soro de leite gerado durante a producéo de
gueijos representa de 80 a 90% do volume total do leite, e contém, aproximadamente, 55%
dos seus nutrientes. Posto isto, este estudo tem como finalidade elaborar sucos
enriquecidos com soro de queijo e avaliar critérios de qualidade e disponibilidade. O
preparo dos sucos sera conduzido na Planta de Panificacdo da Faculdade de Tecnologia
CENTEC Sertdo Central (FATEC) localizada em Quixeramobim-CE. Para isso, serao
utilizados acucar, polpa de fruta e o soro de queijo. O soro obtido serd analisado
microbiologicamente, e apds a pasteurizacdo o0 mesmo serd utilizado para o preparo das
amostras F1 (50% de soro e 50% de agua) e F2 (100% de soro) e os resultados serdo
comparados com a amostra padrdo (FO) a qual serd preparada somente dissolvendo a
polpa em agua conforme recomendacdo do fabricante, padronizando as quantidades de
polpa de fruta e de acglcar. Apds o preparo, as amostras de suco serdo envasadas em
garrafas de Politereftalato de Etileno (PET) e mantidas a 8 °C = 2 °C até o momento de
servir. A avaliacdo sensorial sera realizada através de testes de aceitacdo (escala
hedonica e intencdo de compra) e de preferéncia (ordenagdo). Os testes ocorrerdo no
laboratorio de Andlise Sensorial da Faculdade de Tecnologia CENTEC Sertdo Central.
Aspira-se, com isto, tracar metas para aplicacdo do soro de queijo em alimentos,
reduzindo assim o desperdicio deste residuo.

Palavras-chaves: Pasteurizacdo, polpa de fruta, sensorial.
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O estado do Ceara possui grande quantidade de bovinos destinados a atividade leiteira e
parte deste montante esta na regido de Quixeramobim. Sabe-se que a qualidade do leite
ordenhado é influenciada por varios fatores, dentre eles, as boas préaticas durante o
manejo e a ordenha. Neste sentido, o objetivo deste projeto foi avaliar a influéncia das
boas praticas durante a ordenha na reducdo de incidéncia de mastite e
consequentemente na qualidade do leite produzido na regido. Para isso, foram realizadas
periodicamente visitas a uma fazenda leiteira para observacdo de como eram feitos o
manejo e a ordenha das vacas e para coleta de material para analise (fisico-quimica e
microbiolégica) com posterior apresentacdo dos resultados para o0s gestores e
funcionéarios da fazenda e treinamento dos mesmos. No que diz respeito a higienizacao
dos manipuladores, analises microbiolégicas foram realizadas em suas maos e observou-
se que mesmo apos treinamento ndo houve reducdo da carga microbiana, o que sugere
gue estes ndo estavam praticando o que foi ensinado. J& em relacdo a qualidade do leite
foi observada alta incidéncia de mesofilas, a contagem de células somaticas estavam
dentro do aceitavel pela legislacdo assim como o teor de gordura. Os demais parametros
fisico-quimicos analisados apresentaram-se em nao conformidade com o preconizado na
legislacdo. Diante do exposto, embora alguns dados obtidos estejam de acordo com
instrucdo normativa vigente, correcdes precisam ser realizadas, sejam na alimentacéo
animal ou nos cuidados de higiene para que os produtos produzidos com esta matéria-
prima sejam, além de nutritivos, seguros para o consumidor. Sugere-se que haja uma
maior fiscalizacdo por parte do governo e dos 6rgdos responsaveis a fim de evitar que
este tipo de leite venha a causar mal a saude de quem o consome.

Palavras-chaves: Alimentos, boas praticas, higienizacao.
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ACOMPANHAMENTO DAS ATIVIDADES DESENVOLVIDAS EM UMA CANTINA ESCOLAR
EM QUIXERAMOBIM: UM RELATO DE EXPERIENCIA

Francisca Deygerlania de Souza Santos!, Maria de Fatima Ferreira da Silva?, Geisa Almeida
Damasceno?, Sandra Maria Lopes dos Santos*

! Discente do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos, Faculdade de Tecnologia — FATEC Sertéo
Central, Brasil. 202010102659.francisca@centec.org.br

2 Tecndloga em alimentos — Secretaria de Educacdo de Quixeramobim, Brasil.

3 Professora coorientadora do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos, Faculdade de Tecnologia
CENTEC - FATEC, Quixeramobim-CE, Brasil

4 Professora orientadora do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos, Faculdade de Tecnologia
CENTEC - FATEC, Quixeramobim-CE, Brasil

A cantina escolar é um ambiente onde séo preparadas varias refeicdes por dia, as quais
além de nutricionalmente balanceada, devem ser seguras, proporcionando assim, uma
melhor qualidade de vida a quem as consome e que para isso, € essencial que 0s
alimentos sejam feitos e acondicionados de forma adequada, respeitando as Boas
Préticas de Fabricacdo (BPF), caso contrario podera acarretar doengas a quem consumi-
los. Sendo assim, este trabalho teve como objetivo acompanhar as atividades
desenvolvidas em uma cantina escolar de tempo integral localizada em Quixeramobim-CE.
Trata-se de uma pesquisa observacional, descritiva e transversal na qual foi utilizada uma
lista de verificacdo para avaliar o perfil higiénico-sanitario da cantina em periodos distintos,
na primeira semana, com a finalidade de observar e orientar o gestor e as merendeiras
guanto as possiveis melhorias para execucao das BPF e na segunda, ap0s dez semanas,
para verificar se houve melhorias apds as sugestdes. Os resultados foram analisados por
meio de estatistica descritiva, através da porcentagem. Na primeira semana foi possivel
classificar a cantina escolar em estudo como de “Adequacao deficiente”, ja que ela so
atingiu 44,4% de conformidade. Apds 10 semanas de estagio e de orientacfes foi
observado uma melhoria consideravel nos itens em conformidade alcangando o patamar
de 58,3% enquadrando-a no grupo 2 (Adequacdo Regular). As principais melhorias
ocorreram nos itens relacionados as instalacbes e aos manipuladores. Deste modo,
constatou-se que as orientacdes sugeridas as merendeiras tiveram retorno positivo, pois o
resultado apés a aplicagdo da segunda lista de verificacdo corroborou para um maior
percentual de itens em conformidade, minimizando assim a possibilidade de danos a
saude dos estudantes.

Palavras-chaves: Alimentos seguros, boas praticas, conformidade.
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O potéssio (K) é o segundo nutriente mais exigido pelo algodoeiro. Neste contexto, a
realizacdo de pesquisas avaliando as respostas do algodoeiro a adubacédo potassica em
diferentes condicBes de clima e solo sdo imprescindiveis para 0 manejo correto deste
nutriente na cultura. Desse modo, objetivou-se com o presente estudo avaliar os
componentes de producdo do algodoeiro em resposta a diferentes doses de potassio nas
condicdes de solo e clima do Cariri Cearense. O experimento foi conduzido em éarea
experimental na Fatec Cariri, pertencente ao Instituto Centro de Ensino Tecnoldgico —
CENTEC, situada no municipio de Juazeiro do Norte - CE. O delineamento estatistico
adotado foi o Inteiramente Casualizado (DIC). Os tratamentos foram compostos a partir
da combinacdo de cinco doses de potassio (0, 25, 50, 75 e 100 kg ha'! de K20
equivalentes a 0, 50, 100, 150 e 200% da recomendacé&o de K para a cultura do algodéo)
com quatro repeticdes. Aos 50 dias apds a semeadura (DAS), realizou-se a contagem do
namero de botdes florais por planta. Aos 70 DAS as plantas foram coletadas e realizou-se
a contagem do numero de macds por planta. As diferentes doses de potassio
influenciaram de maneira significativa o nimero de botdes (p<0,01) e 0 nimero de magas
(p<0,05). Para o numero de botdes florais, obteve-se valor maximo de 21,5 na dose
estimada de 104,77 kg ha! de de K;O, o que corresponde a um acréscimo de 50,87%
guando comparado ao valor obtido nas plantas que ndo receberam a adubacao potassica.
O incremento da adubacdo potassica também proporcionou acréscimos no namero de
macas das plantas até a dose estimada de 77,6 kg ha' de KO, obtendo-se valor maximo
de 9,19, o que corresponde a um aumento de 47,0% quando comparado ao valor obtido
nas plantas que ndo receberam a adubacdo potassica. Desde modo, conclui-se que
doses de potassio situadas entre 75 e 100 kg ha' de K:O maximizaram os componentes
de producéo do algodoeiro nas condi¢des de solo e clima do Cariri Cearense.

Palavras-chaves: Gossypium hirsutum L, componentes de producao, cloreto de potassio.
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A aplicacdo da adubacéo fosfatada de maneira parcelada pode melhorar os componentes
de producdo do milho em comparagdo com a aplicagdo Unica, na semeadura. Diante do
exposto, objetivou-se com este estudo avaliar o efeito de diferentes parcelamentos do
fosforo nos componentes de producdo do milho, visando a uma maior eficiéncia da
adubacao fosfatada, em comparagcdo com a aplicacao unica. O experimento foi conduzido
em casa de vegetacdo na FATEC Cariri, no municipio de Juazeiro do Norte - CE. O
delineamento estatistico adotado foi o Inteiramente Casualizado. Os tratamentos foram
compostos a partir da combinacdo de diferentes parcelamentos do fosforo: T1= sem
aplicacao de fésforo; T2= aplicacdo de 100% do fosforo na semeadura; T3= aplicacao de
70% do fésforo na semeadura e 30% aos 35 dias apds a semeadura e T4= aplicacdo de
30% do fosforo na semeadura e 70% aos 35 dias apos a semeadura. Aos 62 dias apos a
semeadura, as plantas foram coletadas, sendo avaliado o comprimento e o diametro da
espiga. Os tratamentos aplicados influenciaram de maneira significativa o comprimento (p
<0,01) e o diametro da espiga (p <0,01). O comprimento da espiga apresentou valor
médio de 24,5 cm nos diferentes parcelamentos testados (T3 e T4). Este valor, contudo,
nao diferiu estatisticamente da média de comprimento da espiga obtida quando se aplicou
o fésforo de maneira Unica na semeadura (T2, 24,0 cm). O diametro da espiga apresentou
valores médios de 25,75 e 28,75 mm nos diferentes parcelamentos avaliados (T3 e T4,
respectivamente). Estes valores, porém, também nao foram estatisticamente diferentes
em comparac¢do ao obtido quando aplicou-se o fésforo de maneira Unica (T2, 24,50 mm).
As plantas cultivadas no solo sem adubacéo fosfatada (T1) ndo apresentaram espiga.
Nas condi¢cdes do estudo, o parcelamento do fésforo ndo alterou os componentes de
producdo do milho em comparacdo a aplicacdo Unica. Desde modo, a aplicacdo do
fésforo na cultura do milho pode ser feita de maneira Unica ou parcelada.

Palavras-chaves: Zea mays L, componentes de producéo, superfosfato simples.
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A escolha do substrato a ser utilizado pode minimizar os efeitos deletérios da salinidade.
Neste contexto, objetivou-se com o presente estudo avaliar as respostas morfolégicas do
algodoeiro irrigado com aguas salobras em dois substratos. O experimento foi conduzido
em é&rea experimental na FATEC Cariri, pertencente ao Instituto Centro de Ensino
Tecnologico — CENTEC, situada no municipio de Juazeiro do Norte - CE. Utilizou-se o
delineamento inteiramente casualizado, usando um esquema fatorial 4 x 2 constituido de
quatro niveis de salinidade da agua de irrigacdo (0,5; 3,0; 5,0 e 10,0 dS m?) e dois
substratos (solo da camada de 0 - 20 cm e hiumus de minhoca), com quatro repeticoes,
sendo cada unidade experimental representada por um recipiente plastico com volume de
550 mL, contendo uma planta, totalizando 32 unidades experimentais. Aos 37 dias apos a
semeadura foram realizadas medidas da altura das plantas. A partir dos dados de altura
das plantas, obteve-se a taxa de crescimento absoluto utilizando a metodologia proposta
por Benincasa (2003). Verificou-se que com o aumento crescente da salinidade na agua
de irrigacdo houve um decréscimo na altura das plantas para o substratos solo e hiumus
de minhoca, de 0,30 e 0,39 cm, respectivamente, para cada incremento unitario da
salinidade na agua de irrigacdo, obtendo perdas totais de 18,37 e 15,6% quando
comparado o menor com o maior nivel de salinidade. Observou-se ainda que a salinidade
da agua de irrigacdo reduziu em 44,62 e 30,09% a taxa de crescimento absoluto das
plantas cultivadas nos substratos solo e himus de minhoca, respectivamente, quando
comparado o menor com o maior nivel de salinidade. As plantas cultivadas no himus de
minhoca apresentaram maiores valores de altura e taxa de crescimento absoluto em
todos os niveis de salinidade, mostrando que este substrato pode ter minimizado os
efeitos do estresse salino na cultura do algodao.

Palavras-chaves: Cotonicultura, estresse salino, himus de minhoca.
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O parcelamento do fésforo pode aumentar a eficiéncia da adubacdo fosfatada em
comparacdo com a aplicacdo uUnica, na semeadura. Com isso, objetivou-se com este
estudo avaliar o efeito de diferentes parcelamentos do fésforo nos componentes de
producdo do algodoeiro. O experimento foi conduzido em casa de vegetacdo na FATEC
Cariri, no municipio de Juazeiro do Norte - CE. O delineamento estatistico adotado foi o
Inteiramente Casualizado (DIC). Os tratamentos foram compostos a partir da combinacao
de diferentes parcelamentos do fésforo: T1= sem aplicacdo de fésforo; T2= aplicacdo de
100% do fésforo na semeadura; T3= aplicacdo de 50% do fésforo na semeadura + 50%
aos 35 DAS; T4= aplicacdo de 70% do fosforo na semeadura + 30% aos 35 DAS e T5=
aplicacdo de 30% do fésforo na semeadura + 70% aos 35 DAS. Aos 70 dias apés a
semeadura (DAS), as plantas foram coletadas. Foram avaliados o nimero de botbes
florais e de macéds. Os tratamentos influenciaram de maneira significativa ambas as
variaveis analisadas (p <0,01). O ndmero de botbes florais apresentou valores médios de
15,25; 13,00 e 13,25 nos diferentes parcelamentos (T3, T4 e T5). Estes valores, contudo,
ndo diferiram estatisticamente do nimero de botdes florais obtido quando se aplicou o
fésforo de maneira Unica na semeadura (11,00, T2). Nas plantas cultivadas no solo sem
adubacéo fosfatada (T1), o niumero de botdes florais foi 84,22% inferior em comparacéo
ao obtido quando aplicou-se o fésforo de maneira Unica na semeadura (T2). O namero de
magcas apresentou valores médios de 15,25; 13,00 e 13,25 nos diferentes parcelamentos
(T3, T4 e T5), respectivamente. Estes valores foram 93,45; 92,31 e 92,46% inferiores ao
obtido nas plantas que n&do receberam adubacédo fosfatada (T1l) e n&o diferiram
estatisticamente do nimero de macéas obtido quando se aplicou o fésforo de maneira
Unica na semeadura (T2). Portanto, nas condi¢bes do estudo, a aplicacdo do fosforo na
cultura do algodao pode ser feita de maneira Unica ou parcelada.

Palavras-chaves: Gossypium hirsutum L, componentes de producéo, superfosfato
simples.
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O nitrogénio (N) é o nutriente mais exigido pelo algodoeiro. Com isso, é essencial a
realizacdo de pesquisas investigando as respostas do algodoeiro & adubacao nitrogenada
em diferentes condi¢cdes de clima e solo. Além disso, € preciso saber a melhor fonte de
nitrogénio a ser utilizada para o manejo correto deste nutriente na cultura. Desde modo,
objetivou-se com o presente estudo avaliar o efeito de diferentes doses e fontes de
nitrogénio na matéria seca do algodoeiro no Cariri Cearense. O experimento foi conduzido
em area experimental na Fatec Cariri, situada em Juazeiro do Norte, CE. Utilizou-se o
delineamento inteiramente casualizado, usando um esquema fatorial 4 x 2 constituido de
guatro doses de N (0, 60, 120 e 180 kg ha) e 2 fontes de nitrogénio (ureia e sulfato de
amonio), com quatro repeticbes. Aos 42 dias apdés a semeadura, as plantas foram
coletadas, sendo obtido a sua matéria seca das raizes (MSR) e a matéria seca da parte
aérea (MSPA). A matéria seca da raiz foi influenciada de maneira isolada pelas doses e
fontes de nitrogénio. A matéria seca da parte aérea foi influenciada de maneira
significativa apenas pelas doses de nitrogénio. A matéria seca da raiz atingiu valor
maximo (2,42 g) quando se aplicou uma dose estimada de 138,8 kg hatde N e a partir
deste valor, ocorreu-se um decréscimo. Além disso, os maiores valores de matéria seca
da raiz foram obtidos quando utilizou-se o sulfato de aménio como fonte de nitrogénio. A
adubacdo nitrogenada proporcionou incremento na matéria seca da parte aérea até a
dose estimada de 154,7 kg ha' de N obtendo-se o valor maximo de 18,99 g, o que
corresponde a um aumento de 201,4% quando comparado ao valor obtido nas plantas
gue nao receberam a adubacdo nitrogenada. Desde modo, nas condi¢cdes do estudo,
verificou-se que a adubacdo nitrogenada promoveu acréscimos na matéria seca do
algodoeiro até certo ponto. A utilizacdo do sulfato de aménio como fonte de nitrogénio
permitiu a obtencdo de maiores valores de matéria seca da raiz em comparacao a ureia.

Palavras-chaves: Gossypium hirsutum L, ureia, sulfato de aménio.
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USO DA COBERTURA MORTA NO CRESCIMENTO DO MILHO BRS 433FL B2RF
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A cobertura do solo possibilita um ambiente mais favoravel ao crescimento e
desenvolvimento vegetal a nivel de solo. Assim, este trabalho teve como objetivo avaliar a
influéncia da cobertura do solo sobre a cultura do milho. O experimento foi conduzido no
periodo de marco a maio de 2023 em éarea experimental na Faculdade de Tecnologia
Centec Cariri — FATEC Cariri, situada no municipio de Juazeiro do Norte - CE, com as
coordenadas geograficas 07°12°'47”S, 39°18’55"W. O delineamento estatistico adotado foi
o Inteiramente Casualizado (DIC). Os tratamentos foram constituidos por diferentes
coberturas do solo (SC= sem cobertura do solo; C1= palha de capim; C2= palha de milho;
C3= palha de feijao e C4= p6 de madeira). A unidade experimental foi representada por
um vaso plastico de 8 L contendo uma planta, tendo quatro repeticées. Aos 65 dias apos
a semeadura (DAS) as plantas foram coletadas. Foram realizadas medidas da altura das
plantas, didametro do colmo, niumero de folhas e é&rea foliar. Os dados obtidos foram
submetidas a analise de variancia (ANOVA) pelo teste F, as diferentes coberturas do solo
foram comparadas pelo teste de Tukey a 1% e 5% de probabilidade. Conclui-se que a
melhor cobertura do solo na cultura do milho foi obtida com a palha de feijdo, obtendo-se
maior altura de planta (1,75m) e maior matéria seca total (149,75 g). A cobertura morta do
solo influenciou positivamente o crescimento em altura e matéria seca total na cultura do
milho irrigado em condi¢Bes do Cariri Cearense. E possivel sugerir a cobertura morta de
palha do feijdo no cultivo do milho irrigado, cultivar BRS 433FL B2RF aos produtores da
regido do Cariri Cearense.

Palavras-chaves: Zea mays L, coberturas do solo, Crescimento
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EFEITO DA SALINIDADE SOBRE O COMPRIMENTO DAS RAIZES DO CAPIM Pennisetum
purpureum SCHUM CV. BRS CAPIACU
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A alta salinidade é o estresse abi6tico mais difundido no mundo e constitui um dos fatores
mais rigorosos em limitar a distribuicAo e produtividade das plantas. Diante disso,
objetivou-se avaliar o efeito da salinidade através da agua de irrigacdo sobre o
comprimento das raizes do BRS Capiacu. O experimento foi conduzido em estufa de
vegetacdo, na FATEC Cariri, Juazeiro do Norte-CE, com delineamento inteiramente
casualizado (15 repeticdes/tratamento). Avaliou-se 5 niveis de salinidade (0,6; 1,8; 3,0;
5,0; 10,0 dS m1). O BRS Capiacu foi cultivado em copos descartaveis (500 ml), cheios
com solo peneirado em peneira de 4 mm. Foram semeadas estacas com 1 gema. Antes
da aplicacdo dos tratamentos, foram irrigadas com adgua com condutividade elétrica de 0,6
dS m. Aos 15 dias apés o plantio, realizou-se corte de uniformizacdo e aplicacdo dos
tratamentos. No 28° dia de experimento realizou-se outro corte e em seguida o
fracionamento das plantas em folhas vivas e mortas, colmo e raiz. O comprimento das
raizes foi medido utilizando régua. Os dados foram tabulados, gerado grafico de
dispersdo com equacao de regressao e coeficiente de determinacdo. Apesar do aumento
constante do comprimento das raizes, o modelo matematico que apresentou melhor
coeficiente de determinacdo foi o quadratico decrescente (P<0,05) em funcdo da
condutividade elétrica da agua de irrigagéo (Y = - 0,1962x2 + 2,8374x + 20,262; R2 = 0,93),
apresentando os valores meédios de 21,11 cm (x3,50); 25,51 cm (+4,46); 27,87 cm (x3,87);
28,54 cm (£3,19) e 29,17 cm (x7,30) para os niveis de salinidade de 0,6; 1,8; 3,0; 5,0 e
10,0 dS m%, respectivamente. Apresentando nivel maximo de tolerancia de 3,23 dS m* e
comprimento de 31,45 cm. A predominéancia de ions Na* e ClI' no meio de crescimento
radicular pode causar toxidez ao se acumular nos tecidos vegetais, assim como
proporcionam mudancas na absorcdo, transporte e metabolismo dos nutrientes
necessarios ao crescimento vegetal. Dessa forma, concluindo-se que as raizes do capim
BRS Capiagu aumentaram de comprimento como mecanismo de defesa contra uma
concentracao de ions Na* e o CI.

Palavras-chaves: estresse abiotico; semiarido brasileiro; toxicidade ibnica.
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EFEITO DA SALINIDADE SOBRE A MASSA FRESCA DAS FOLHAS MORTAS DO CAPIM
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Inidmeros estudos tém comprovado que a toxicidade do NaCl pode aumentar o estresse
oxidativo das plantas, e a tolerdncia a esse estresse tem sido considerada objetivo
importante dos programas de melhoramentos em forrageiras. Diante disso, objetivou-se
avaliar o efeito da salinidade através da agua de irrigacdo sobre a massa fresca das
folhas mortas do BRS Capiagu. O experimento foi conduzido em estufa de vegetagéo, na
FATEC Cariri, Juazeiro do Norte-CE, com delineamento inteiramente casualizado (15
repeticdes/tratamento). Foram avaliados 5 niveis de salinidade (0,6; 1,8; 3,0; 5,0; 10,0 dS
m™1). O BRS Capiacu foi cultivado em copos descartaveis (500 mL), cheios com solo
peneirado em peneira de 4 mm. Foram semeadas estacas com 1 gema. Antes da
aplicacdo dos tratamentos, as plantas foram irrigadas com agua com condutividade
elétrica de 0,6 dS m™, mantendo o solo na capacidade de campo. Aos 15 dias apés o
plantio, foi realizado o corte de uniformizacdo e iniciada aplicacdo dos tratamentos. No
28° dia de experimento realizou-se outro corte e em seguida o fracionamento das plantas
em folhas vivas e mortas, colmo e raiz. As folhas mortas foram pesadas em balanca
analitica. Os dados foram tabulados, gerado grafico de dispersdo com equacao de
regressao e coeficiente de determinacdo. Observou-se que houve efeito linear crescente
(P<0,05) em fungdo da condutividade elétrica da agua de irrigacéo (Y = - 0,1223x - 0011;
R? = 0,96), apresentando os valores médios de 0,009 (+0,00); 0,239 (+0,13); 0,48g (+0,29);
0,51g (+0,21) e 1,22g (+0,04) para os niveis de salinidade da agua de 0,6; 1,8; 3,0; 5,0 e
10,0 dS mY, respectivamente. A salinidade afeta o metabolismo das plantas por efeitos
primarios por meio do déficit hidrico, toxicidade i6nica e desbalanco nutricional, além dos
efeitos secundarios que sao os danos oxidativos. Dessa forma, concluindo-se que ha uma
maior quantidade de folhas mortas conforme aumenta a concentracdo de sais na agua de
irrigacao.

Palavras-chaves: estresse abiotico; semiarido brasileiro; toxicidade ibnica.
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A fruticultura representa um dos segmentos mais importantes da agricultura brasileira,
contribuindo para a producdo nacional. No que se refere ao maracuja, o Brasil € o maior
produtor mundial e com a expansdao da agroindustria processadora de frutas,
desenvolveram-se polos fruticolas em diferentes regides. Com isso, objetivou-se com o
presente estudo analisar a evolucdo da producdo de maracuja na regido Nordeste em
comparacdo as demais regiées geogréficas. Para isso, foram realizadas analises dos
dados das séries histéricas de 1994 a 2021 referentes a area colhida, quantidade
produzida e valor de producdo de maracujia, de acordo com o Instituto Brasileiro de
Geografia e Estatistica - IBGE, relativas as cinco regides geograficas brasileiras. Em
relacdo a area colhida, em 2021, 72% estava no Nordeste. Em 1994, esse percentual era
de 44%, com o Norte e o Sudeste tendo maior participacdo em comparacao a 2021.
Referente a quantidade produzida, em 2021, 70% foi obtida no Nordeste. Em 1994, esse
percentual era de 37%, assim como ocorreu no Norte. Quanto ao valor da producao, em
1994, o Nordeste respondia com 30% do valor total, tendo sido superado pelo Norte, que
contribuiu com 45%. No entanto, em 2021, enquanto o Nordeste passou para 65%, 0
Norte diminuiu para 8% do valor. Tais valores so sintetizam a evidente evolugéo do cultivo
de maracuja no Nordeste. Enfatiza-se que, na década de 1990, ocorreram problemas
fitopatologicos, de custos de producéo e limitagbes de transporte no Norte, contribuindo
para a diminui¢cdo do rendimento e retorno econémico da atividade local. Conclui-se que,
o Nordeste, apresentou maior evolucao no cultivo de maracuja em comparacao as demais
regides, comprovando o seu grande potencial fruticola. Isso pode ser explicado devido ao
desenvolvimento recente da fruticultura nordestina ligada a alocacdo eficiente dos
recursos hidricos disponiveis e um melhor planejamento pelo governo federal, que
possibilitou a criacao e a consolidacao dos polos locais.

Palavras-chaves: maracujazeiro, regides geograficas, série historica.
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A associacao entre variaveis estruturais com a producdo de biomassa, € uma importante
forma de se identificar parametros capazes de determinar o rendimento das culturas.
Diante disso, objetivou-se conhecer as correlagbes fenotipicas existentes entre as
variaveis agrondémicas do capim-elefante cv. BRS Capiacu. O experimento foi conduzido
na FATEC Sertdo Central em Quixeramobim/CE. Os tratamentos consistiram na aplicacao
de cama de frango (CF) em dose unica (CFDU) ou fracionada (CFDF) em parcelas
experimentais de 4 m2 em um delineamento inteiramente casualizado com 3 repeticdes.
Para o tratamento CFDU foram aplicados 8 kg de CF apés o corte de uniformizacdo da
cultura, enquanto no tratamento CFDF, foram aplicados apenas 4 kg inicialmente, e 4 kg
apos 30 dias da primeira dose. Essas dosagens de CF correspondiam ao equivalente de
300 kg de N hatl ano, exigidos pela cultura trabalhada. As variaveis colhidas foram,
biomassa de forragem total (BFT, kg MS ha), altura da planta (AP, m), diametro do
colmo (DC, cm), numero de folhas vivas por perfilho (N° FV) e nimero de entre nd por
perfilho (N° EN). Foram obtidas as correlagdes lineares de Pearson por meio do
procedimento PROC CORR, aplicando-se ainda o Test t para comparacao de média ao
nivel de 5% de significAncia, com o auxilio do programa computacional SAS University
Edition. Das variaveis estruturais colhidas, observou-se que a determinacdo da BFT pela
AP apresentou maior coeficiente de correlagdo (r = 0,95) tendo ainda sido identificado
efeito significativo (P = 0,0045). Nota-se com isso, a existéncia de relacdo entre o
incremento de biomassa com fatores estruturais do dossel. Ja para DC (r = -0,59, P =
0,2171), N° FV (r = -0,23, P = 0,6518) e N° EN (r = -0,44, P = 0,3788), observou-se
comportamentos lineares negativos e sem efeitos significativos, com a BFT. Com isso, a
guantificacdo da BFT por meio do conhecimento da AP, pode ser realizado de forma
rapida e eficiente, auxiliando nas tomadas de decisdo dos sistemas de producao
pecuarios.

Palavras-chaves: Biomassa, cama de frango, metodologia, pearson, semiarido.
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FITOSSOCIOLOGIA DE PLANTAS DANINHAS EM CULTIVO DE CAPIM-CAPIACU ADUBADO COM
CAMA DE FRANGO

Ermesson Martins da Silva?, Lais Ketryn Fernandes de Morais?, Fernando Sarmento de Oliveira®, Jefte
Arnon de Almeida Conrado®

! Bolsista FUNCAP, Discente do Curso Superior de Tecnologia em Gest&o do Agronegdcio- FATEC,
Quixeramobim-CE, Brasil. 202110103167.ermesson@centec.org.br

2 Discente do Curso Superior de Tecnologia em Gestédo do Agronegdcio-FATEC, Quixeramobim-CE, Brasil.
3 Docentes do Curso Superior de Tecnologia em Gestdo do Agronegdcio, Faculdade de tecnologia - FATEC,
Quixeramobim-CE, Brasil.

A infestacdo de plantas daninhas em cultivos agricolas representa um desafio significativo
para a produtividade e a qualidade da cultura. Este estudo teve por objetivo realizar um
levantamento fitossociologico de plantas daninhas em cultivo de capim-capiacu adubado
com cama de frango, visando a compreenséo dessas espécies e fornecendo informacdes
relevantes para o manejo eficaz em sistemas de pastagens. O experimento foi conduzido
em uma area experimental de capiacu, na FATEC Sertdo Central em Quixeramobim-CE.
A coleta de dados para o estudo, ocorreu aos 101 dias apos a realizacdo do corte de
uniformizagéo do capim. Realizou-se 5 amostragens em moldura de 0,25 m de lado. As
plantas daninhas foram coletadas ao nivel do solo, identificadas e comparadas com a
literatura. Foi realizada a separacdo por espécie, contabilizacdo e, em seguida, foram
submetidas a secagem em estufa com circulacéo forcada de ar a 65°C, até atingir massa
constante, para determinacdo da massa seca. Com base nos dados obtidos, calculou-se
as seguintes variaveis: frequéncia absoluta, densidade absoluta, abundéancia absoluta,
frequéncia relativa, densidade relativa e abundancia relativa. O levantamento
fitossocioldgico revelou a presenca de 14 espécies, distribuidas em 11 familias botanicas.
A familia Fabaceae foi a mais representativa seguida por Amaranthaceae e Malvaceae.
Observa-se que algumas espécies, como Amaranthus deflexus, Sida acuta e Ipomoea
purpurea apresentaram os maiores valores, com densidade absoluta de 316,8, 179,2 e
112, respectivamente. Ja, em relacdo a abundancia relativa, destaca-se a presenca
significativa de Amaranthus deflexus, Cenchrus echinatus e Sida acuta que contribui com
48,21%, 12,12% e 9,09%, respectivamente do total de plantas daninhas. Portanto, este
estudo contribui para um melhor entendimento da fitossociologia das plantas daninhas e
subsidia praticas agronémicas para elaboracdo de estratégias de manejo e controle mais
produtivas e sustentaveis.

Palavras-chaves: Fabaceae, Amaranthus deflexus, Manejo de plantas daninhas.

Instituicdo Financiadora: FATEC Sertdo Central.
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QUALIDADE FiSICO-QUIMICA DA AGUA UTILIZADA EM GRANJAS NO MUNICIPIO
DE QUIXERAMOBIM, CEARA

Claudio Calebe Ferreira da Silval, Anderson Miranda Tomaz? Perila Maciel Reboucas®

! Discente do Curso Superior de Tecnologia em Gestdo do Agronegdécio, Faculdade de Tecnologia - FATEC,
Quixeramobim-CE, Brasil. 202010102648.claudio@centec.org.br

2 Discentes do Curso Superior de Tecnologia em Gestdo do Agronegdcio, Faculdade de Tecnologia -
FATEC, Quixeramobim - CE, Brasil;

3 Professora orientadora do Curso Superior de Tecnologia em Gestdo do Agronegécio, Faculdade de
Tecnologia - FATEC, Quixeramobim - CE, Brasil

Um dos grandes entraves na criacdo de aves na regido semidrida € com a qualidade da
agua oferecida e sua baixa disponibilidade. Portanto, objetivou-se neste trabalho analisar
a qualidade fisico-quimica das principais fontes de fornecimento (local de captacéo,
reservatorio principal, dentro e fora dos galpdes) de agua, no periodo chuvoso, em seis
granjas de frangos de corte situadas no Sertdo Central do Ceara. As coletas foram
realizadas nos meses de fevereiro a marco e analisadas no laboratério da Faculdade de
Tecnologia CENTEC Sertdo Central. Foram avaliadas as variaveis: potencial
hidrogeniénico (pH), condutividade elétrica, sélidos dissolvidos totais e temperatura da
agua. Os resultados obtidos foram submetidos a andlise de variancia (ANOVA) e
analisados por comparacdo de médias pelo Teste de Tukey a 5% de significancia. Os
dados obtidos revelaram que os parametros ndo se encontraram nos limites aceitaveis
pela resolucdo CONAMA 357/2005, bem como por Ayers e Westcot (1999), em todos os
locais avaliados, especialmente dentro do galpdo. Contudo, recomenda-se a realizagao de
uma constante limpeza nas caixas d"agua, manté-las vedadas e sombreadas. Além disso,
sugere-se a desinfeccdo do encanamento a cada seis meses, assim como a limpeza
frequente das linhas de bebedouros a cada saida de lote, haja vista que a qualidade fisico-
guimica da agua de todas as granjas avaliadas apresenta potencialidade nociva as aves.

Palavras-chaves: Avicultura, ambiéncia, qualidade de agua.

Instituicdo Financiadora: FUNCAP.
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ANALISE SWOT: IMPACTO DA CONCORRENCIA DOS HIPERMERCADOS NOS PEQUENOS
MERCADOS LOCAIS DE QUIXERAMOBIM

Janyelle do Nascimento Sousa?, Fernando Sarmento de Oliveira2

Discente do Curso Superior de Tecnologia em Gestdo do Agronegdcio, Faculdade de Tecnologia CENTEC
FATEC Sertao Central, Quixeramobim, Ceara, Brasil 202210103404.janvelle @centec.org.br

2Professor orientador do Curso Superior de Tecnologia em Gestdo do Agronegécio Faculdade de
Tecnologia CENTEC FATEC Sertdo Central, Quixeramobim, Ceara, Brasil.

A utilizacdo de ferramentas de analise de mercado como a matriz SWOT € importante
para manter e/ou melhorar a competitividade de um negdcio. Diante disso, um estudo
descritivo foi realizado para identificar e projetar estratégias para alavancar os pontos
fortes e oportunidades, retificar as fraquezas e superar as ameagas dos mercados em
Quixeramobim por meio da analise SWOT. O estudo foi realizado na cidade de
Quixeramobim, Ceara, Brasil. A pesquisa seguiu etapas de coleta de dados bibliogréaficos
sobre temas-chaves como "analise SWOT", "gestdo de supermercados"”, "estratégia”,
"marketing" e "vendas", entrevistas com gerentes para identificar os pontos fortes, fracos,
oportunidades e ameacas, totalizando 20 questionarios. Os dados foram analisados
descritivamente e organizados em tabelas para a analise SWOT dos mercados locais. A
analise SWOT permitiu compreender a situacado dos negdcios locais e sugerir estratégias
para aumentar a satisfacdo dos clientes e fortalecer os pequenos mercados locais. Os
mercados locais enfrentam desafios como a falta de padarias e estacionamentos, que
limitam a conveniéncia para os clientes, e a concorréncia com mercados maiores, 0 que
tem um impacto negativo. No entanto, destacam-se pontos fortes, como a localizacéo
estratégica, ampla variedade de produtos e precos acessiveis. Para melhorar a satisfacédo
e atrair mais clientes, recomenda-se ampliar as ofertas, oferecer pagamento parcelado
por cartdo de crédito e diversificar o mix de produtos, mantendo vantagens competitivas
como a localizacédo e o atendimento. Essas acdes podem fortalecer os mercados locais,
tornando-0s mais competitivos e com perspectivas de crescimento sustentavel.

Palavras-chave: FOFA, Administracdo, Gestéao

Instituicdo Financeira: FUNCAP.
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MANUTENCAO INDUSTRIAL E INSTALACAO ELETRICA PREDIAL EM EMPRESA DE
FABRICACAO DE ARTEFATOS DE BORRACHA E.V.A

José Wilian Pereira Brito?!, Flavio Murilo de Carvalho Leal?

Tecnodlogo em Manutencao Industrial - FATEC, Juazeiro do Norte-CE, Brasil wilian.pereira2000@gmail.com
2Professor orientador do Curso Superior de Tecnologia em Manutencao Industrial, Faculdade de Tecnologia
- FATEC, Juazeiro do Norte-CE, Brasil.

A manutencdo sempre esteve presente tanto na vida das pessoas, quanto nas atividades
industriais. Pois, nenhuma maquina, animal ou pessoa consegue manter-se com sua
capacidade e produtividade na integra sem em algum momento passar por um processo
de manutencdo. Dessa maneira, 0 mantenedor pode ser andlogo a um profissional da
area da medicina, caracterizando-o como um “médico das maquinas”, pois sua fungao é
de fato analisar os problemas ocasionados com tais equipamentos e solucionar (curar)
tais problemas (doencas), de forma a manter sua performance em estado de fabrica ou
melhorar seu desempenho para desenvolver novamente suas tarefas. Dessa forma, esse
trabalho objetiva detalhar as atividades desenvolvidas durante o periodo do estagio
supervisionado do curso Superior de Tecnologia em Manutenc¢ao Industrial, oferecido pela
Faculdade de Tecnologia do Cariri — FATEC/CENTEC. O mesmo se deu inicio e foi
finalizado no periodo de 24 de marco de 2021 a 23 de junho do mesmo ano, na empresa
EVA Brasil, localizada na cidade de Juazeiro do Norte — Ceara. Foi-me atribuido a fungéo
de auxiliar de eletricista, realizando a correcdo dos problemas e falhas surgidas nos
maquinarios de producéo, a substituicdo de lampadas que vinham a queimar, a troca de
componentes desgastados ou com irregularidade por uso diario ou em excesso. Nesse
caso, os defeitos eram corrigidos de forma corretiva, ou seja, ndo prevendo o momento ao
qual eles iriam ocorrer. Dessa forma era necessario sempre ter um profissional disponivel
para realizar a correcdo das contrariedades. Com isso, foram aplicados no estagio, 0s
conhecimentos tedricos adquiridos no decorrer do curso, principalmente das disciplinas:
Higiene e Seguranca do Trabalho, Maquinas Elétricas, Acionamentos Elétricos,
Eletricidade Béasica e InstalagBes Elétricas. Ganhando assim, experiéncia profissional de
forma prética, consolidando os conteudos vistos em sala de aula e tornando-me o
profissional e a pessoa que sou atualmente.

Palavras-chaves: Eletromecanica, estagio supervisionado, teoria-pratica.

Instituicdo Financiadora: EVA Brasil.
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SISTEMA AUTOMATICO DE FATOR DE POTENCIA COM USO DE SISTEMAS
EMBARCADOS

Francisco Adones Galdino Luna?, Israel Rocha Costa2, Jodo Bosco Campos Neto3, Sebastido
Erailson de Sousa Santos®, Flavio Murilo de Carvalho Leal®

1 Discente do Curso Superior de Tecnologia em Manutencdo Industrial- FATEC, Juazeiro do Norte-CE,
Brasil. 202110103091.francisco@centec.org.br

2 Discentes do Curso Superior de Tecnologia em Manutencdo Industrial, Faculdade de tecnologia - FATEC,
Juazeiro do Norte-CE, Brasil;

3 Discente do Curso Superior de Tecnologia em Manutencdo Industrial, Faculdade de tecnologia - FATEC,
Juazeiro do Norte-CE, Brasil

4 Professor orientador do Curso Superior de Tecnologia em Manutencdo Industrial, Faculdade de
Tecnologia - FATEC, Juazeiro do Norte-CE, Brasil

5 Professor do Curso Superior de Tecnologia em Manutencéo Industrial, Faculdade de Tecnologia FATEC,
Juazeiro do Norte-CE, Brasil

Este projeto apresenta um prototipo de um sistema automéatico de fator de poténcia
trifasico de baixo custo, empregando sistemas embarcados. A abordagem centra-se na
utilizagcdo de microcontroladores ATmega8 para a regulacdo do fator de poténcia em
ambientes industriais. O sistema automatiza a andlise de grandezas elétricas cruciais,
como tensao e corrente, por meio de sensores dedicados. O objetivo principal é otimizar o
fator de poténcia através da ativacdo automatizada de bancos de capacitores, visando a
estabilizacdo e correcdo de sistema elétricos industriais. O sistema foi projetado para
enfrentar desafios comuns enfrentados pelas industrias, como a variacdo das condi¢des
de carga e a necessidade de eficiéncia energética, com a utilizacdo de microcontroladores
ATmega8, o sistema é capaz de avaliar constantemente as grandezas elétricas e
determinar a quantidade apropriada de compensacéo de poténcia reativa, esse processo
de analise e tomada de deciséo ocorre em tempo real, garantindo uma correcéo precisa e
eficaz do fator de poténcia. A metodologia adotada envolve a integracdo dos
microcontroladores com sensores de tensdo e corrente, permitindo a medicdo continua
das grandezas elétricas, com base nesses dados o sistema determina as necessidades
de compensacdo de poténcia reativa e aciona 0s bancos de capacitores de forma
automatica. Os resultados obtidos demonstram uma melhora significativa na estabilidade
da rede elétrica e uma otimizacdo notavel do fator de poténcia, contribuindo para a
eficiéncia energética e a reducdo de custos operacionais. Este estudo pioneiro destaca a
viabilidade e eficacia de sistemas embarcados na automatizacao do controle de fator de
poténcia, além disso, oferece uma solucdo préatica e econdmica para um desafio crucial
enfrentado por industrias em relacdo a gestdo da poténcia elétrica. O sistema proposto
tem potencial para impactar positivamente a eficiéncia energética e a sustentabilidade em
diversos setores industriais.

Palavras-chaves: ATmega8, Controle, Eficiéncia energética, Microcontroladores.

Instituicdo Financiadora: FATEC CARIRI.
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VULNERABILIDADE NO REGIME DE PRECIPITACAO PLUVIAL NA REGIAO
METROPOLITANA DO CARIRI CEARENCE

Cicera Lais Ferreira Diniz!, Ludmilia Silva Araujo?, Wilton Pereira do Carmo?, Ingrid da Silva
Pereira*, Jodo Alvino Sampaio da Silva®, Rildson Melo Fontenele®

IDiscente do Curso Superior de Tecnologia em Saneamento Ambiental - FATEC, Juazeiro do Norte-CE,
Brasil. Idlaisdiniz@gmail.com;

2Discentes do Curso Superior de Tecnologia em Saneamento Ambiental, Faculdade de tecnologia - FATEC,
Juazeiro do Norte-CE, Brasil;

3Discente do Curso Superior de Tecnologia em Saneamento Ambiental, Faculdade de tecnologia - FATEC,
Juazeiro do Norte-CE, Brasil;

“Discente do Curso Superior de Tecnologia em Saneamento Ambiental, Faculdade de tecnologia - FATEC,
Juazeiro do Norte-CE, Brasil;

SProfessor co-orientador do Curso Superior de Tecnologia em Saneamento Ambiental, Faculdade de
Tecnologia - FATEC, Juazeiro do Norte-CE, Brasil;

5Professor orientador do Curso Superior de Tecnologia em Saneamento Ambiental, Faculdade de
Tecnologia - FATEC, Juazeiro do Norte-CE, Brasil.

O semiarido nordestino caracteriza-se pela irregularidade espacial e temporal das chuvas
com volume anual menor que 800 mm. A frequente oscilagdo no regime pluvial concentra
0s maiores volumes de chuva nos quatro primeiros meses do ano. Objetivou-se assim
estabelecer o regime pluvial para a Regidao Metropolitana do Cariri (municipios de Crato,
Juazeiro e Barbalha), caracterizando a distribuicdo da precipitagdo pluvial para os
municipios desta regido. Para este estudo foram utilizados 48 anos de dados histéricos de
precipitacdo diaria, através da Fundagédo Cearense de Meteorologia (FUNCEME), sendo
determinadas as medidas de tendéncia central e de dispersdo, nas escalas mensais e
anuais. Os principais resultados mostraram que as distribuicbes mensais e anuais sao
assimétricas e os coeficientes de assimetria positivos. A estacao chuvosa vai de janeiro a
abril, sendo margo o més mais chuvoso. Entre os dados analisados observa-se Barbalha
com um maior valor registrado de 2.147,5 mm no ano de 1985 e o menor foi 540,5 mm no
ano de 2012, o municipio do Crato apresentou 1970 mm no ano de 1985 e o menor foi
685,4 mm no ano de 2012, para 0 municipio de Juazeiro do Norte o maior valor
observado foi de 1660,3 mm no ano 1985 e o menor valor foi igual a 520,5 mm para o ano
2012. A dispersao mostra que a série pluvial esta entre a média e o desvio padrdo, ou
seja, caracteriza uma variabilidade natural, descartando hip6tese de mudanca climética
na ma distribuicdo pluviométrica ocorrida nos eventos do ano de 2012 para 0s municipios
da regido Metropolitana do Cariri.

Palavras-chave: variabilidade na precipitacdo; mudanca climatica; semiarido nordestino.

Instituicdo Financiadora: FUNCAP.
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REVISAO INTEGRATIVA: INTERFERENCIA DO DESMATAMENTO NA QUALIDADE
AMBIENTAL E SOCIAL

Marli Nascimento dos Santos Andreza?, Joselania Gongalves Brito Rats?, Maria Jossandra do
Nascimento Damasceno?, Cicera Lais Ferreira Diniz?, José Vauyres da Silva Dantas?®, Willma José
de Santana*

IDiscente do Curso Superior de Tecnologia em Saneamento Ambiental - FATEC, Bolsista-
FUNCAP/CENTEC, Juazeiro do Norte-CE, Brasil. marli.renanisis02@gmail.com;

2Discentes do Curso Superior de Tecnologia em Saneamento Ambiental, Faculdade de tecnologia - FATEC,
Juazeiro do Norte-CE, Brasil;

3 Discente do Curso Superior de Tecnologia em Saneamento Ambiental, Faculdade de tecnologia - FATEC,
Juazeiro do Norte-CE, Brasil;

“Prof2. Dr2. Em Ciéncias Biolégicas-UFPE, Pés - Doutoranda da Universidade Federal do Amazonas -
UFAM, Prof2. Orientadora do Curso Superior de Tecnologia em Saneamento Ambiental, Faculdade de
Tecnologia - FATEC, Juazeiro do Norte-CE, Brasil.

O desmatamento é um processo que ocorre no mundo todo, o resultado do crescimento
dessa problematica é baseada no grande crescimento das atividades produtivas e
econdmicas principalmente pelo aumento da densidade demografica em escala mundial,
pondo em risco evidente as regibes compostas por grandes territérios de biomassa
florestal. O objetivo deste estudo é descrever que a pratica do desmatamento pode levar
0 planeta e a sociedade ao colapso ambiental. Suas consequéncias resultardo na
extincdo da fauna e flora do Brasil, podendo alterar a dindmica ambiental do planeta.
Trata-se de uma revisao integrativa da literatura, foram realizadas as pesquisas no més
de marco e abril do ano de 2023, seguindo seu desenho em seis etapas: Formagao da
guestdo de pesquisa; busca na literatura; categorizacdo dos estudos; avaliacdo dos
incluidos; interpretacdo dos resultados; e, sintese do conhecimento, utilizando os
descritores: Ministério do Meio Ambiente - MMA, desmatamento, biomassa florestal,
biomas, fauna e flora. Empregados os descritores mencionados, apareceram 71 artigos
que faziam referéncia aos termos procurados. Formam removidos 53 artigos, pois se
encontravam duplicados. Os artigos foram analisados e os que faziam referéncia ao tema
contemplaram a amostra. Permaneceram 32 para estudos para a leitura na intriga. Destes,
17 estudos foram excluidos, pois ndo faziam referéncia ao tema central da pesquisa,
restando 10 artigos. Os resultados consideram que o desmatamento est4 associado a
uma acdo antrépica do homem levando a uma justificativa para desenvolvimento
econdmico do pais. Portanto, € importante repensar nas praticas ambientais sustentaveis
para garantir a preservacao, conservacao e a protecao da fauna e flora de modo que os
biomas brasileiros sejam assegurados mediantes as leis ambientais do pais.

Palavras-chave: biomassa florestal; biomas; fauna e flora.

Instituicdo Financiadora: FUNCAP.
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ECONOMIA CIRCULAR E RECUPERACAO DE RECURSOS DAS ESTACOES DE
TRATAMENTO DE ESGOTOS, JUAZEIRO DO NORTE - CE

Natanael Lucena Cartaxo!, Marli Nascimento dos Santos Andreza?, Sérgio Gabriel de Castro
Pimentel Nunes®, Vagner Sales dos Santos?, Wilma José de Santana*, Marta Cordeiro Brito
Bezerra®, Anielle dos Santos Brito®

1Discente do Curso Superior de Tecnologia em Saneamento Ambiental pela Faculdade de Tecnologia
FATEC - Cariri, Bolsista FUNCAP/CENTEC, Juazeiro do Norte-CE, Brasil natanaell404cartaxo@gmail.com;
2Discente do Curso Superior de Tecnologia em Saneamento Ambiental pela Faculdade de Tecnologia
FATEC - Cariri, Bolsista FUNCAP/CENTEC, Juazeiro do Norte-CE, Brasil;

3Discente do Curso Superior de Tecnologia em Saneamento Ambiental pela Faculdade de Tecnologia
FATEC - Cariri, Juazeiro do Norte-CE, Brasil;

“Professores do Curso Superior de Tecnologia em Saneamento Ambiental, Faculdade de Tecnologia -
FATEC Cariri, Juazeiro do Norte-CE, Brasil;

SOrientadora e Técnica de laboratério do Curso Superior de Tecnologia em Saneamento Ambiental e,
Faculdade de Tecnologia - FATEC Cariri, Juazeiro do Norte-CE, Brasil.

O processo de urbanizacéo, a producao de esgotos domésticos e o aumento de residuos
provenientes de Estacdes de Tratamento de Esgotos (ETE) em Juazeiro do Norte, interior
do estado do Ceara, esta em constante crescimento. Diante da necessidade da
recuperacdo de recursos, a economia circular surge como proposta de minimizar os
impactos ambientais através do aumento da quantidade de agua disponivel inserida no
reuso dos efluentes, utilizacdo do lodo enquanto biossélido e aproveitamento do biogas
das ETE’s. Com isso, 0 objetivo da presente pesquisa foi propor a implementacdo de
acles, na vertente da economia circular, para a gestdo de subprodutos provenientes de
Estacdes de Tratamento de Esgotos (ETE) situadas em Juazeiro do Norte — CE. A
metodologia adotada foi de natureza aplicada e de abordagem qualitativa. O estudo foi
dividido nas seguintes etapas: levantamento das principais unidades de tratamento de
esgotos e 0s bairros em que estdo situadas, elaboracdo de mapas com insercdo da
demografia e cursos d’agua proximos as ETE’s, analise e proposta para gerenciamento
das Estacdes de Tratamento. Nos resultados obtidos, verificou-se que na ETE Malvas e
na ETE da Vila Trés Marias, os lodos de esgotos, que possui teores em material organico,
macronutrientes, micronutrientes e minerais em sua composi¢ao, nao sao aproveitados na
atualidade, corroborando com uma linha baseada na economia linear, ndo sustentavel.
Nesse contexto, foram explanadas as principais melhorias e vantagens sobre a aplicacéo
de estratégias da economia circular na gestédo de efluentes, lodo e biogas gerados nessas
ETE’s. Ante o0 exposto, confere-se que a transicdo de uma economia linear para uma
economia circular depende da abordagem dos diversos atores envolvidos, considerando
0S investimentos ainda escassos e as crescentes pesquisas na area, contribuindo com
um processo restaurativo e regenerativo das Estacdes de Tratamento de Esgotos de
Juazeiro no Norte.

Palavras-chave: iodo; biogas; reuso; esgotos.
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Tecnologia - FATEC, Juazeiro do Norte-CE, Brasil;
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A cidade de Juazeiro do Norte - CE, situada na Bacia Sedimentar do Araripe, apresenta
uma alta taxa de exploracdo das aguas subterraneas, onde a maior parte do volume é
destinado ao abastecimento humano, industrial e irrigacdo, devido ao desenvolvimento da
regido. Este fato acaba contribuindo com os impactos negativos sobre esses mananciais,
tendo em vista, o rebaixamento do nivel de agua dos aquiferos proveniente da
superexploracdo e da reducdo das areas de recarga, como também a
contaminacao/poluicdo dessas aguas. Ante 0 exposto, objetivou-se na presente pesquisa
identificar os possiveis impactos causados pelo processo de urbanizacdo nas aguas
subterrdneas através da matriz de interacdo, a fim de compreender os efeitos adversos
gque podem comprometer a disponibilidade quantitativa e qualitativa desse recurso em
Juazeiro do Norte-CE. A pesquisa foi realizada de forma qualitativa, através de uma
revisdo integrativa (RI) com abordagem ampla referente a estudos efetivados na regido do
cariri cearense relacionados a qualidade das aguas, e que permitiram a inclusdo de dados
experimentais e ndo experimentais. Com os dados obtidos foi elaborada uma matriz de
interacdo que associou as variaveis principais com as possiveis consequéncias negativas
a saude da populacdo usuaria das aguas de abastecimento publico. As analises das
magnitudes, dos niveis de riscos e de relevancia necessarios para interpretacdo da Matriz,
foram baseadas em adaptacdes de método de Leopold. A escala de magnitude foram:
inexistente (-), baixo (1), médio (3) e alto (5). Os niveis de riscos foram baseados nas
seguintes porcentagens: 0% a 20% (reduzido), 21% a 40% (admissivel), 41% a 60%
(mediano), 61% a 80 % (significativo) e 81% a 100% (elevado). Foi possivel verificar que,
a qualidade das aguas subterrdneas em Juazeiro do Norte possui um alto risco de
contaminacao por metais pesados e microbioldgica.

Palavras-chaves: abastecimento; contaminacao; polui¢ao; riscos.
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Nos ultimos anos, as bacias hidrograficas, ainda que se encontrem em areas preservadas,
sofrem intervencdes antropicas que impactam na qualidade das dguas das nascentes que
sdo destinadas ao abastecimento publico de pequenas comunidades. Porém, para a
nascente ser considerada ideal, ela deve fornecer dgua de boa qualidade de maneira
abundante e continua, com boa distribuicdo e com variacdo da vazao adequada ao longo
do ano. O objetivo da presente pesquisa foi verificar através do indice de Preservagéo das
Nascentes (IPN) se as caracteristicas fisicas das aguas das nascentes Bica, Olho d’agua
e Ingazeira e a area de entorno, situados em Caririmirim-PE respondem ao grau de
preservacio de acordo como a Lei Federal 12.651 de 2012 do codigo florestal para Area
de Preservacdo Permanente (APP). Essa pesquisa foi tratada de forma exploratéria,
natureza qualitativa e quantitativa, delineada pela pesquisa-acédo, com visitas de campo
realizadas no periodo de janeiro a marco de 2023. Para andlise de dados foram
considerados 0s seguintes parametros fisicos: cor da agua, odor, materiais flutuantes,
espuma, lancamento de esgotos, vegetacao, protecdo do local, uso por humanos e
animais e proximidade de residéncias. Para o céalculo do IPN os parametros foram
classificados em bom, médio e ruim e os valores atribuidos foram: 3, 2 e 1. Para a
classificacdo do grau de preservacdo em cada nascente foram definidas: classe A: 6tima,
classe B: boa, classe C: razoavel, classe D: ruim e classe E: péssima. Verificou-se que o
IPN das nascentes aponta a necessidade de tratamento da agua para fins de potabilidade,
tendo em vista que, Olho d’agua e Ingazeira obtiveram classificagdo C e E com grau
variando de razoavel a péssima na analise dos parametros de preservacdo da area do
entorno, ndo atendendo a Lei Federal 12.651 de 2012 do cddigo florestal para APP devido
as acdes antropicas.

Palavras-chaves: 4gua; qualidade; vegetacdo; impactos.
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O problema da escassez e contaminacdo das aguas no semiarido nordestino torna-se um
dos principais percalcos ao desenvolvimento socioecondmico da regido e afeta
principalmente a qualidade de vida das comunidades rurais. O objetivo da presente
pesquisa foi analisar a percepcado dos moradores do Distrito de Caririmirim - PE sobre a
gualidade da agua utilizada por eles. Utilizou-se uma abordagem qualitativa, nas quais
foram realizadas entrevistas para melhor compreensédo do conhecimento no que concerne
as questdes ambientais, principalmente relacionadas aos riscos a saude e alternativas em
termos de politica publicas locais para melhorias do abastecimento de agua. Essa analise
foi executada no periodo de fevereiro a marco de 2023, totalizando em 60 questionarios
aplicados. As respostas dos questionarios foram tratadas estatisticamente por meio do
coeficiente de variagao (CV), baixo (CV <30), moderado (30 < CV <80) e forte (CV > 80)
para verificagdo do grau de dispersdo dos dados. Na analise dos resultados dos
entrevistados verificou-se um CV forte para turbidez (173,2%), amebiase (114,5%),
micose (173,2%) e diarreia (114,3%), respectivamente. Esses fatos foram explicados pela
caréncia em saneamento basico no Distrito quanto a coleta dos esgotos domésticos e
tratamento adequado de aguas de abastecimento. Ainda, a partir das informacfes dos
guestiondrios aplicados, foi possivel notar que os moradores possuem uma relacdo de
dependéncia da agua disponibilizada pela fonte denominada Bica, usando-a para o
consumo domestico, na agricultura, dessedentacdo de animais e lazer. A percepcao
ambiental sobre 0 uso das aguas no Distrito de Caririmirim-PE mostrou que existe uma
relagdo forte entre os moradores e os recursos hidricos locais, corroborando com um
conhecimento latente sobre a importancia da conservacdo e preservacdo desses
ecossistemas nos planos de gerenciamento dos recursos hidricos.

Palavras-chaves: conservacao; saneamento; recursos hidricos.
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Norte-CE, Brasil.

O direito a saude € um dos direitos sociais consagrado no artigo 6° da Constituicao
Federal Brasileira. A consciéncia ambiental pressupde decisfes que sejam justificadas
pelo conhecimento de onde e como os alimentos sdo produzidos e como afetam os
ecossistemas, implantando a responsabilidade ambiental por tras dos alimentos
consumidos, alegando a importancia de uma alimentacdo saudavel e segura. O objetivo
deste estudo foi estudar na literatura vigente como ocorre a interligagdo entre o0s
conceitos saude, meio ambiente e alimentacdo. Trata-se de uma reviséo integrativa da
literatura, foram realizadas as pesquisas no més de julho e agosto do ano de 2023,
seguindo seu desenho em seis etapas: Formacdo da questdo de pesquisa; busca na
literatura; categorizacdo dos estudos; avaliacdo dos incluidos; interpretacdo dos
resultados; e, sintese do conhecimento. Para a busca dos artigos, foram utilizadas as
seguintes bases de dados: Scientifc Eletronic Library Online (SCIELO) e Literatura Latino-
Americana e do Caribe em Ciéncias da Saude (LILACS), utilizando os seguintes
descritores: Saude, agricultura organica, meio ambiente, alimentacdo. A selecao respeitou
critérios de inclusao/exclusdo dos artigos disponiveis de forma completa e gratuita, entre
os anos de 2019 a 2023, nos idiomas portugués, inglés e espanhol. Foram excluidos
estudos que se mostravam inconclusos e/ou repetitivos. Foram encontrados 20 estudos
dos quais 4 cumpriram o0s critérios previamente estabelecidos e foram incluidos na
revisdo. Os resultados ilustram a agricultura organica como ferramenta mitigadora de
danos ambientais, agindo para preservacdo da saude humana, sem utilizar substancias
em sua composicdo que sdo toxicas e sintéticas. Consequentemente, a agricultura
organica pode ser descritacomo um sistema de producdo que visa estar o mais
proximo da natureza excluindo o que é artificial e prejudicial.

Palavras-chaves: salude; agricultura organica; meio ambiente; alimentacao.
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O aproveitamento das aguas cinzas para a irrigacdo da arborizacdo urbana é uma forma
de promover um efeito termohidrorregulador no ambiente arborizado e minimizar os
impactos ocasionados através do lancamento direto das aguas residuarias em um corpo
hidrico e/ou no solo. Destacando-se nos estudos cientificos como problemas de impactos
ambientais, que influencia principalmente o ecossitema local e seu entorno. O objetivo
deste estudo foi estudar na literatura vigente o aproveitamento das aguas cinzas para a
irrigacao da arborizagéo urbana. Trata-se de uma revisao integrativa de literatura, foram
realizadas pesquisas no més de agosto de 2023, seguindo seu desenho em seis etapas:
Formacdo da questdo de pesquisa; busca na literatura; categorizacdo dos estudos;
avaliacdo dos incluidos; interpretacdo dos resultados; e, sintese do conhecimento. Foi
utilizado como instrumento de pesquisa as seguintes bases de dados: Scientific Eletronic
Library Online (SCIELO) e Literatura Latino-americana e do Caribe em Ciéncias da Saude
(LILACS), utilizando as seguintes palavras-chave: reuso de agua, aguas residuarias,
cidade verde e impactos ambientais. A selecdo respeitou critérios de inclusdo/excluséao
dos artigos disponiveis de forma completa e gratuita, entre os anos 2019 e 2023, nos
indiomas inglés e espanhol. Foram excluidos estudos que se mostravam inconclusos e/ou
repetitivos. Foram encontrados 86 estudos dos quais 7 cumpriram 0S critérios
previamente estabelecidos e foram incluidos na revisdo. Portanto, o reuso do efluente
deve ser utilizado na irrigacdo como alternativa eficaz de grande contribuicdo para a
melhoria do clima e da paisagem dentro dos centros urbanos.

Palavras-chaves: reuso de agua; aguas residuais; cidade verde; impactos ambientais.
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O reuso da agua tornou-se uma alternativa para ampliar o abastecimento de agua para o
desenvolvimento sustentavel. Neste cenario 0 reuso da agua se manifesta como uma
oportunidade de utilizar a agua potavel para fins essenciais e destinar a de reuso para
outras atividades como uso na agricultura, irrigagao, controlando a demanda dos recursos
hidricos. O objetivo deste estudo foi estudar na literatura vigente como funciona o reuso
de 4gua como ferramenta para a sustentabilidade. Trata-se de uma revisao integrativa da
literatura, foram realizadas as pesquisas no més de julho e agosto do ano de 2023,
seguindo seu desenho em seis etapas: Formacdo da questdo de pesquisa; busca na
literatura; categorizacdo dos estudos; avaliacdo dos incluidos; interpretacdo dos
resultados; e, sintese do conhecimento. Para a busca dos artigos, foram utilizadas as
seguintes bases de dados: Scientifc Eletronic Library Online (SCIELO) e Literatura Latino-
Americana e do Caribe em Ciéncias da Saude (LILACS), utilizando os seguintes
descritores: Reuso da agua, sustentabilidade e abastecimento. A selecdo respeitou
critérios de inclusdo/exclusdo dos artigos disponiveis de forma completa e gratuita, entre
os anos de 2019 a 2023, nos idiomas portugués, inglés e espanhol. Foram excluidos
estudos que se mostravam inconclusos e/ou repetitivos. Foram encontrados 50 estudos
dos quais 8 cumpriram 0s critérios previamente estabelecidos e foram incluidos na
revisdo. Os resultados demonstram a utilizagdo do reuso como uma importante
ferramenta para a minimizacdo do uso e controle dos recursos hidricos, preservando a
agua potavel para fins mais nobres e diminuindo a contaminacéo dos corpos hidricos.

Palavras-chave: reuso; sustentavel; abastecimento; controle dos recursos hidricos.
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Maria Thayna Nascimento Ferreiral, Haind Gongalves Henrique?, Maria Jossandra do Nascimento
Santos Damasceno, *Wilma José de Santana*

IDiscente do Curso Superior de Tecnologia em Saneamento Ambiental - Faculdade de Tecnologia FATEC,
Juazeiro do Norte-CE, Brasil. 202110103024maria@centec.org.br;

2Discente do Curso Superior de Tecnologia em Saneamento Ambiental, Faculdade de Tecnologia - FATEC,
Juazeiro do Norte-CE, Brasil;

3Discente do Curso Superior de Tecnologia em Saneamento Ambiental, Faculdade de Tecnologia - FATEC,
Juazeiro do Norte-CE, Brasil;
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O reuso de agua é o processo de converter aguas residuais em aguas que podem ser
utilizadas para outras atividades, sendo elas, irrigagdo, descargas, lavagens de veiculos,
lavagens de ruas e calcadas. Esse estudo tem o objetivo de mostrar como o reuso de
agua pode ajudar na sustentabilidade e preservacdo do meio ambiente. Trata-se de uma
revisao integrativa da literatura feita por meio de levantamentos bibliografico, utilizando a
seguinte base de dados para a pesquisa; Scientific Eletronic Library online (SCIELO) e
Literatura Latino-Americana e do Caribe em Ciéncias da Saude (LILACS), foram
realizadas as pesquisas no més de Julho e Agosto do ano de 2023, seguindo seu
desenho em seis etapas: Formacdo da questdo de pesquisa; busca na literatura;
categorizacdo dos estudos; avaliacdo dos incluidos; interpretacdo dos resultados e
sintese do conhecimento. Utilizando as seguintes palavras chave: Reuso de agua,
sustentabilidade e meio ambiente. Utilizando os critérios de inclusdo/excluséo,
apareceram 50 artigos que faziam referéncia aos termos em estudo. Formam removidos
20 artigos, pois se encontravam duplicados. Os resumos foram analisados e os que
faziam referéncia ao tema contemplaram a amostra. Permaneceram 30 para estudos para
a leitura na intriga. Destes, 20 estudos foram excluidos, pois ndo faziam referéncia ao
tema central da pesquisa, restando 10 artigos. Portanto os resultados da pesquisa
consideram que o reuso de agua é uma ferramenta importante que oferece um novo meio
de sustentabilidade ao meio ambiente. Portanto esse estudo permite o compartilhamento
de experiéncias que ajude a aproveitar o reuso de forma correta. Politicas publicas devem
ser implementadas para ampliar o reuso de agua no Brasil.

Palavras-chave: reuso de agua; sustentabilidade; meio ambiente.
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A industrializacdo e o aumento da populacdo s&o responsaveis por problemas
relacionados ao crescimento da demanda de &agua. A reutilizacdo de aguas residuais
tratadas, possui fundamental importancia na gestdo dos recursos hidricos. A reutilizacéo
hidrica em areas urbanas previne o uso de agua potavel que pode ser destinada a outras
finalidades. Todavia, surge a necessidade de intensificar o investimento no setor de
pesquisa e inovagao para novas técnicas de tratamento. Este estudo objetiva realizar uma
pesquisa na literatura sobre as alternativas de reuso das aguas residuarias no setor
urbano. Metodologicamente possuiu natureza basica, exploratéria e abordagem
gualitativa. Caracteriou-se por revisdo de literatura, na qual foram avaliados 35
manuscritos, entre artigos, monografias e dissertacdes extraidas das bases Scientific
Electronic Library Online - SciELO e Literatura Latino-Americana e do Caribe em Ciéncias
da Saude — LILACS usando as seguintes palavras-chave: “Reuso de efluentes” e
“‘Escassez hidrica”, foram descartadas 6 publicacbes consideradas irrelevantes.
Observou-se que o0 abastecimento urbano representa o segundo maior setor de consumo
de &gua no Brasil, alcancando 22,6% do total de agua retirada em 2022. O reuso urbano
pode acontecer em diferentes formas: Combate a incéndio, lavagem de vias e sistema
sanitario publico, irrigacdo de jardins e paisagismo. Para estes usos, de carater direto
ndo-potavel, recomendam-se tratamentos especificos, no minimo convencional, a fim de
assegurar a saude da populacdo. Contudo, verificaram-se poucas pesquisas de
reutilizagdo no setor urbano, demonstrando dificuldades que impedem de explorar o
potencial desta tematica. Os estudos de reuso sdo desenvolvidos apenas em areas de
consideravel escassez hidrica, as demais areas encontram obstaculos devido aos altos
custos para o tratamento apropriado.

Palavras-chave: efluentes sanitarios; reuso urbano; saneamento.

77


mailto:202110102964.antonia@centec.org.br
https://www.sciencedirect.com/topics/earth-and-planetary-sciences/water-resources-development
https://www.sciencedirect.com/topics/earth-and-planetary-sciences/water-resources-development

"0
== 8 ! e -
(J@ Il ENCIFAT  Centec @starA
ENCONTRO CIENTIFICO DAS FACULDADES cdisiet ——
U DE TECNOLOGIA CENTEC Fatec & Falec &

IMPORTANCIA DO TRATAMENTO DA AGUA E ANALISE MICROBIOLOGICA DOS
ESGOTOS PARA REUSO
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Willma José de Santana?
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2Profa, Dra, orientadora em Ciéncias Bioldgicas - UFPE e Pds - Doutoranda da Universidade do Amazonas -
UFAM.

O reuso de agua se configura como alternativa viavel ao consumo humano, frente ao
excessivo consumo e a degradacao ambiental decorrentes das atividades humanas e de
suas ag¢0les inconscientes na exploragdo dos recursos naturais, além da escassez hidrica
atual. Isso engloba a reutilizacdo das aguas residuais provenientes do tratamento de
esgoto. O objetivo desta pesquisa foi estudar a importancia do tratamento da agua e
analise microbiolégica para o reuso. Trata-se de uma revisdo integrativa da literatura,
conduzida entre janeiro e abril de 2023, seguindo um delineamento de seis etapas:
formulacdo da pergunta de pesquisa, busca na literatura, categorizacdo dos estudos,
avaliacdo dos inclusos, interpretacdo dos resultados e sintese do conhecimento. Foram
utilizados descritores como Ministério do Meio Ambiente (MMA), Ministério da Saude e o
Conselho Nacional do Meio Ambiente (CONAMA), resultando em 55 artigos relacionados
com a tematica. Desses, 50 artigos foram excluidos por duplicacdo. Apdés andlise, os
artigos pertinentes foram selecionados, totalizando 30 para a leitura aprofundada. Destes,
15 estudos foram excluidos por ndo abordarem o tema central da pesquisa, resultando
em 10 artigos finais. Os resultados apontam que o desperdicio e a degradacdo ambiental,
motivados pela acdo antropica visando o desenvolvimento econdmico, predominam.
Portanto, € crucial repensar praticas ambientais sustentveis para assegurar a
preservacdo, conservacdo e uso adequado dos recursos, a fim de garantir a saude
publica e evitar doencas.

Palavras-chave: desperdicio; poluicdo; reaproveitamento; tratamento; analise
microbioldgica.
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O reuso da agua tem sido processo de relevancia a ser desenvolvido no Brasil. Aspectos
distintos auxiliam essas diferencas, apesar do homem procurar se estabelecer em locais
préximos as fontes de agua ou em lugares que ao menos fornecam o minimo para o seu
consumo, pensando nisto, a alternativa de reuso vem sendo uma opgao para estabelecer
um equilibrio hidrolégico nessas localidades. O objetivo deste estudo é estudar a
importancia do reuso de dgua como forma de sustentabilidade ambiental Trata-se de uma
revisao integrativa da literatura vigente, nas seguintes bases de dados: Scientific Eletronic
Library Online (SCIELO) e Literatura Latino Americana e do Caribe em Ciéncias da Saude
(LILACS), utilizando as seguintes palavras-chave: Agua, reuso, sustentabilidade. A
selecao respeitou critérios de inclusdo/exclusdo dos artigos entre os anos de 2019 a 2023,
nos idiomas portugués, inglés e espanhol, seguindo seu desenho em seis etapas:
Formagdo da questdao de pesquisa; busca na literatura; categorizagdo dos estudos;
avaliacdo dos incluidos; interpretacdo dos resultados e sintese do conhecimento. Foram
excluidos dos estudos aqueles que se mostravam inconclusos e/ou repetitivos. Foram
encontrados 72 estudos dos quais 10 cumpriram os critérios previamente estabelecidos e
foram incluidos na revisdo. Portanto, consequentemente ainda ndo h& legislagédo
especifica de abrangéncia nacional que aborde os padrées de qualidade de reuso de
agua para fins de consumo.

Palavras-chave: agua; reuso; sustentabilidade.
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A escassez da agua potavel esta cada vez mais aumentando devido a contaminacéo
cruzada dos pocos artesianos e em alguns municipios devido a falta de saneamento.
Contudo, se faz necessario o reuso de aguas residuarias tratadas, por ser uma alternativa
para o aproveitamento e reducdo da poluicdo dos recursos hidricos. Neste sentido, a
pesquisa teve como objetivo avaliar a aceitacdo da populagdo do municipio de Juazeiro
do Norte quanto a pratica do reuso de aguas residuéarias tratadas. A pesquisa foi
desenvolvida no bairro Carité onde abrangeu 130 pessoas no municipio de Juazeiro do
Norte — CE, no més de setembro a outubro de 2022. A avaliacdo da aceitabilidade pela
populacédo foi realizada através de questionarios, os quais foram aplicados em uma
amostragem de 130 pessoas dentre eles comerciantes, professores, estudantes,
domésticas e agricultores. Diante dos resultados obtidos foi avaliado o consumo de
alimentos provenientes do reuso e 0s aspectos sanitarios. Quanto ao consumo, a maioria
dos entrevistados aceita consumir alimentos proveniente de agua de reuso, ao passo que
estes alimentos podem ser consumidos cozidos. Em relacdo aos aspectos sanitarios, a
maioria dos entrevistados responderam que essa pratica pode trazer algum risco de
contaminacao para o agricultor que estd manuseando esse efluente, ou seja, sendo um
problema para comunidade rural e para sociedade em geral. Portanto, € importante
ressaltar que para que a pratica do reuso possa se expandir sera necessario a execucao
de programas de educac¢ao e capacitacdo de produtores, como forma de contribuir para o
processo de conscientizagdo e manejo desta pratica.

Palavras-chaves: Reuso de aguas; aceitabilidade; aguas residuarias.
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A agua é um recurso que proporciona a vida para a humanidade, pois ela mantém a vida
no planeta, sustenta a biodiversidade e a producdo de alimentos, suportando todos os
ciclos naturais. A disponibilidade da agua natural passivel de portabilizacdo e em
guantidade suficiente para atender as demandas futuras depende de acdes urgentes no
ambito da gestdo de recursos hidricos. As motivacdes para a busca de solucdes e
alternativas que podem diminuir o estresse hidrico sdo evidentemente importantes.
Mesmos que renovaveis, os recursos hidricos de qualidade e potabilidade sdo escassos.
O reuso pode ajudar diminuir o uso de aguas potaveis para atividades que nao
necessitam de potabilidade. Este estudo teve como objetivo realizar uma pesquisa na
literatura vigente sobre a importancia do reuso de agua na sustentabilidade. Esta
pesquisa possui hatureza basica exploratoria e abordagem qualitativa. Quanto aos
procedimentos técnicos, caracterizou-se por revisao bibliogréafica, na qual foram avaliados
26 artigos. Foram utilizadas as seguintes bases de dados, Scientific Eletronic Libriary
online (SCIELO); Medical Literature Analysis and Retrievel system Online (MEDILINE);
Literatura Latino-americana e do Caribe em Ciéncias da saude (LILACS). Os resultados
demonstraram que o Brasil ndo ha uma legislacédo a nivel nacional que regule o uso e
determine os padrbes de qualidade da agua de reuso, é viavel dentro de diretrizes e
normas abordadas pela ABNT. Essa pratica de reutilizacdo vai contribuir com a
preservacdo dos recursos hidricos que vem sofrendo varias ameacas devido ao uso
inadequado do homem. Contudo a economia da agua € um fator de extrema importancia
para que se alcance a sustentabilidade, pois é impossivel falar de sustentabilidade sem
gue haja consciéncia atitudes conservacionistas desse recurso hidrico, € necessario que
haja processos em gque se utilize a agua sem comprometer sua qualidade e sem garantir
gue a mesma venha a falar no futuro.

Palavras-chave: Potabilidade; recursos hidricos; sustentabilidade.
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O objetivo deste trabalho consiste em avaliar o sistema de tratamento fossa séptica
biodigestora na alteracdo das propriedades fisico. A pesquisa foi realizada na Empresa:
Consorcio FG Ramal do Agreste, Canteiro de Obras - Sertania/PE, localizada na Av. Luiz
Cajueiro de Abuquerque S/N, Sibas Brito Sertania-PE, no periodo de Janeiro a Maio de
2022. Foram realizadas no total de trés coletas de amostra de efluentes no sumidouro e
no filtro. Quanto aos parametros analisados foram: pH, DQO, DBO, 6leos e graxas,
Temperatura, Solidos Sedimentaveis. As amostras eram acondicionadas em baldes de 15
litros, e encaminhadas para o laboratério Latecsam Laboratério de Tecnologia em
Saneamento Ambiental, localizado na rua José Eliomar Araujo, n°® 125, bairro Aeroporto,
Juazeiro do Norte. Mediante os resultados encontrados quanto os parametros pH,
Temperatura, 6leos e graxas apresentaram valores dentro dos padrdes estabelecido pela
legislacdo pertinente a Resolugcdo 357/ 2005. JA4 com relacgo a DQO e DBO
apresentaram valores acima do limite estabelecido pela legislacdo. O que leva que altas
concentracbes de substancias poluentes e recalcitrantes encontradas implicam sérios
problemas ambientais se lancadas em corpos aquaticos sem o devido tratamento.
Portanto, as empresas de lavagem de veiculos elucidam um paradoxo econémico e
ambiental, tendo em vista que contribuem para o desenvolvimento local e regional, mas,
também podem proporcionar impactos ambientais negativos, sendo, portanto,
indispensavel a insercdo de um gerenciamento adequado nesse setor, de forma que
possa minimizar os impactos provocados pelo lancamento de aguas residudrias e
potencializar os impactos positivos.

Palavras-chave: efluente doméstico; fossa; impacto ambiental.

82


mailto:heldianasouza@gmail.com

"0
o o ! W -
@@ Il ENCIFAT  Centec @starA
ENCONTRO CIENTIFICO DAS FACULDADES ordiido g rcucsdsds
U DE TECNOLOGIA CENTEC Fatec & Falec &S

APROVEITAMENTO DAS AGUAS PLUVIAIS PARA HORTICULTURA URBANA

Cicera Lais Ferreira Diniz!, José Vauyres da Silva Dantas?, Marli Nascimento dos Santos Andreza3,
Maria Jossandra do Nascimento Damasceno*, Thaind Gongalves Henrique®, Willma José de
Santana®

IDiscente do Curso Superior de Tecnologia em Saneamento Ambiental - FATEC, Juazeiro do Norte-CE,
Brasil e Bolsista de Inicia¢éo Cientifica-FUNCAP. Idlaisdiniz@gmail.com;

2Discente do Curso Superior de Tecnologia em Saneamento Ambiental, Faculdade de tecnologia - FATEC,
Juazeiro do Norte-CE, Brasil;
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O aproveitamento das aguas pluviais para horticultura urbana € uma maneira de amenizar
0s impactos ocasionados pela deficiéncia nos sistemas de drenagem nos centros
urbanos, destacando-se os problemas de impactos ambientais e de saulde publica,
acometendo principalmente a populacdo. O objetivo deste estudo, foi estudar na literatura
vigente o aproveitamento das aguas pluviais para horticultura urbana. Trata-se de uma
revisao integrativa de literatura, com abordagem qualitativa realizada no més de agosto
do ano de 2023, seguindo seu desenho em seis etapas: Formacdo da questado de
pesquisa; busca na literatura; classificagdo dos estudos; avaliacdo dos incluidos;
interpretacdo dos resultados; e, sintese do conhecimento. Para a busca dos artigos, foram
utilizadas as seguintes bases de dados: Scientific Eletronic Library Online (SCIELO) e
Literatura Latino-americana e do Caribe em Ciéncias da Saude (LILACS), utilizando as
seguintes palavras-chave: reuso de agua, aguas pluviais, agricultura urbana e qualidade
de vida. A selecdo respeitou critérios de inclusdo/exclusdo dos artigos disponiveis de
forma gratuita, entre os anos de 2019 a 2023, nos idiomas inglés e portugués. Foram
excluidos estudos que se mostravam inconclusivos e/ou repetitivos, foram encontrados
100 estudos dos quais 6 cumpriram o0s critérios pré-estabelecidos e foram incluidos na
revisdo. Os resultados consideram o aproveitamento das aguas pluviais para horticultura
urbana, possibilitou a producdo de alimentos de forma simples e de baixo custo,
contribuiu assim para o fomento na agricultura urbana pouco praticada no Brasil. Portanto,
politicas publicas devem ser implantadas para o aproveitamento das aguas pluviais.
Diminuindo os impactos ambientais e estabelecendo a sustentabilidade.

Palavras-chaves: reuso de agua; aguas pluviais; agricultura urbana; qualidade de vida.
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O semiarido brasileiro possui caracteristicas climéaticas diversificada que passa por
variacao durante o todo o ano, resultando em uma escassez de agua em um determinado
periodo de tempo. A insercdo de novas tecnologias sociais de baixo custo em regides
semiaridas é vista como um novo paradigma de convivéncia com a caréncia hidrica
disponivel. O objetivo deste estudo € conhecer a eficiéncia de novas tecnologias de baixo
custo para o semiarido brasileiro, considerando o perfil socioeconémico das familias do
semiarido, tendo como meta o armazenamento de &gua que seria desperdicada em
estratégia de sobrevivéncia. Trata-se de uma revisao integrativa da literatura vigente, nas
seguintes bases de dados: Scientific Eletronic Library Online (SCIELO) e Literatura Latino
Americana e do Caribe em Ciéncias da Saude (LILACS), utilizando as seguintes palavras-
chave: semiéarido, escassez hidrica, tecnologias sociais, perfil socioeconémico. A selecdo
respeitou critérios de inclusédo/exclusdo dos artigos entre os anos de 2019 a 2023, nos
idiomas portugués, inglés e espanhol, seguindo seu desenho em seis etapas: Formacéao
da questdo de pesquisa; busca na literatura; categorizacdo dos estudos; avaliagao dos
incluidos; interpretac@o dos resultados e sintese do conhecimento. Foram excluidos dos
estudos aqueles que se mostravam inconclusos e/ou repetitivos. Foram encontrados 78
estudos dos quais 10 cumpriram os critérios previamente estabelecidos e foram incluidos
na revisdo. Portanto, podemos afirmar que o relso de agua realizado por meio de
tecnologias sociais descentralizadas e de baixo custo podem contribuir para minimizar a
escassez hidrica da populacdo vulneravel do semiérido brasileiro levando uma nova
alternativa sustentavel que proporciona uma melhor qualidade de vida para as
comunidades rurais.
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RESIDUOS SOLIDOS DOMICILIARES NA CIDADE DE JUAZEIRO DO NORTE
PRODUZIDO DURANTE O PERIODO DE PANDEMIA DE COVID-19
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Tecnologia - FATEC, Juazeiro do Norte-CE, Brasil.

O isolamento social e a pratica do trabalho em casa durante a pandemia de COVID-19
aumentaram o volume de lixo no Brasil. A Associacao Brasileira de Empresas de Limpeza
Publica e Residuos Especiais (Abrelpe) estima que as medidas de distanciamento social
geraram no pais um aumento de 15% a 25% na quantidade de residuos das residéncias.
Diante disso, objetivou-se avaliar o percentual de moradores que tem conhecimento sobre
a destinacéo correta dos residuos solidos domiciliares na cidade de Juazeiro do Norte
produzido durante o periodo de pandemia de COVID-19. A pesquisa foi realizada na
cidade de Juazeiro do Norte, Ceara, sendo caracterizada como qualitativa e quantitativa,
e ainda, como exploratéria. Foram aplicados questionarios para levantamento do
consumo e manejo dos residuos solidos domiciliares em época de pandemia do COVID-
19 na cidade de Juazeiro do Norte. Responderam ao questionario 150 moradores de
diferentes bairros do municipio. Os dados foram tabulados e avaliados por meio de
estatistica descritiva através do Excel. Observou que, 56% dos entrevistados sabem que
os residuos sélidos domiciliares produzidos estdo tendo um destino final correto.
Enquanto que, 44% dos entrevistados ndo sabem qual o destino dos residuos soélidos
domiciliares. No Brasil, os desafios da universalizacdo do saneamento basico se ampliam
durante o enfrentamento & pandemia, particularmente a prestacdo de servicos de coleta,
tratamento de residuos sélidos e disposicao final de rejeitos. Diante do exposto, a coleta
dos residuos solidos domiciliares devera se dar de forma preferencialmente seletiva em
veiculo que transportara estes residuos até a unidade de tratamento e/ou disposicao final
ambientalmente adequada. Dessa forma, conclui-se, que a maioria dos moradores da
cidade de Juazeiro do Norte sabe o destino final dos residuos solidos domiciliares.
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A pandemia do novo coronavirus, além de evidenciar a pressao sobre empresas e
governos no desenvolvimento de produtos sustentaveis, preocupa as circunstancias da
sustentabilidade a medida em que muitos estudos mostram que o isolamento social e a
pratica do trabalho em casa ocasionaram um grande aumento na geracdo de residuos
sélidos domiciliares. Diante disso, objetivou-se identificar a percepcdo da populacdo de
Juazeiro do Norte quanto ao aumento da producao de residuos soélidos domiciliares em
época de pandemia do COVID-19. A pesquisa foi realizada na cidade de Juazeiro do
Norte, Cearda, sendo caracterizada como qualitativa e quantitativa, e ainda, como
exploratdria. Foram aplicados questionarios para levantamento do consumo e manejo dos
residuos solidos domiciliares em época de pandemia do COVID-19 na cidade de Juazeiro
do Norte. Responderam ao questionario 150 moradores de diferentes bairros do municipio.
Os dados foram tabulados e avaliados por meio de estatistica descritiva através do Excel.
A maioria dos entrevistados (80%) observou aumento na geracdo de residuos solidos
durante a pandemia. E comprovado que, durante a Pandemia de COVID-19, e por conta
das medidas de quarentena, isolamento e distanciamento social adotadas houve um
aumento na quantidade gerada de residuos soélidos domiciliares (15-25%). Fazendo-se
necessario estabelecer leis que auxiliassem os estados e municipios a executarem 0s
procedimentos ambientalmente adequados para o eficiente gerenciamento dos residuos.
A disposicdo inapropriada dos residuos acarreta a poluicdo do solo, das aguas, do ar e
consequentemente atrai animais vetores de doencas, tornando-se uma questdo de saude
publica. Dessa forma conclui que, houve uma percepcdo do aumento da geracdo de
residuos solidos domiciliares por parte da populacdo de Juazeiro do Norte.
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